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INFORMAZIONI
‘ GENERALI

Scopo

el manuale

Luestc uale e stato redatto dal Costruttore ed é parte integrante del corredo della macchina. Egli, in
ng ttazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli aspetti che possono provocare rischi
e alla salute delle persone che interagiscono con la macchina. Oltre al rispetto delle leggi
Vig ' ateria, egli ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione”. Scopo di gueste
informazZionije quello di sensibilizzare gli utenti a porre particolare attenzione per prevenire qualsiasi rischio.

seguenti_simboli:

necessario prestare attenzione.

ﬂ INFORMAZIONI: indicazioni tecniche di particolare importanza.

te manuale vengono allegati:
- ettifi |

aranzia in cui sono riportate le condizioni di garanzia dettate dal Costruttore.
- | documenti che attestano la conformita alle leggi vigenti in materia di sicurezza e salute delle persone.

Fer qualsiasi richiesta di Assistenza tecnica, informazioni e ordini di ricambi, contattare il Rivenditore

Identificbzione Costruttore e macchina

] Jj

- - Marcatura di conformita

o %

----- 1-- Modello macchina
s T | |
ji o mmmmm t-- Anno di costruzione
v ~ W
Hz IPX3 ke
e T




INFORMAZIONI 1

\ GENERALI

Desmne della macchina per pasta fresca

Il pres

dotto é stato concepitc appositamente per rendere il piu breve possibile la realizzazione di pasta fresca.
duplice funzione:

- e dotato di vasca di varie dimensioni, in base ai var modelli, per potere impastare.

che I impasto & pronto, si ructa linterruttore sulla posizione estrusione. Cosi facendo si permette
di uscire attraverso ftrafile di bronzo, che in base ai diversi formati e forme, permettono di ottenere |
desiderato.

a struttura esterna della macchina e vemiciata con plastificazione di colore bianco, tutte le parti che possano venire a
contatto con gli alimenti, facilmente estraibili per permettere una corretta pulizia, sonc costruite in acciaio inox.
costruzione metallica, con movimenti su cuscinetti a sfere e lubrificazione a vita, permettono alla macchina di essere
pratisamente esente da qualsiasi intervento di manutenzione.
Tuttiim tdella macchina fresca sono stati concepiti nel rispetto delle vigenti normative in campo antinfortunistico.
. MPF4.e MPF8 sono dotati di serie di un tagliapasta elettronico, che invece € un optional nel mod. MPF2,5.
chi fasse interessato é possibile avere, come optional, il carrello per il sostegno della macchina, di serie sul mod.

ristiche tecniche

mm-\ ﬂ:}:ﬂ;‘ MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF8
AIimer@zioue di energia elettrica | v Hz PH 230V 50Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
Potenza KWW 0,3 0,37 0,75 1
Capacita vasca Kg 1,9 2,5 4 8
Produzione oraria Kg 5 8 13 25
Trafila @) mm 50 57 57 78
Peso hetto Kg 17,6 29,2 42 86,4
Peso-con-imballo Kg 19,1 31,8 44,6 97
? Livello di rumorosita Inferiore a 70 dB(A)
Installazione Su banco o cavalletto
Gradodiprotezione IP X4
T Prntezinnl}e—mhtrn la scossa elettrica Classe |
Conform y direttive & norme 73/23/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 89/109/CEE —
98/37/CEE — 2002/72/CEE

Mod| MPF/1,5-2,5-4-8




Dim\ensibni d’ ingombro

INFORMAZIONI
GENERALI

ﬁtﬁ@“

mm A B C
P@ % 320 | 590 | 410
F2,5 370 | 720 | 460

w 450 | 720 | 670

N 670 | 850 | 920

mm | \—\H A B C

]lpﬂ,s 250 | 480 | 290

mﬂﬁ/ 260 | 600 | 380

P\ 350 | 760 | 450

i: £ 720 | 750

imensioni cavalletto (di serie solo su mod. MPF/8)

A

i

[,

C

S~
AccnmPlJ 400

)

_

590

560

ﬁﬁ
- - -
T N
R P | .

LT L L LA Pereineron F Crik
. Qetort: 0
R et o

H

macchina
alza il
ella  wvasca.

Si

?’@uccessi a chiusura
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————_| manuale, tranne che per

% - ~ “Teleruttore: in caso di

mancata corrente
accidentale, richiede il
riavvic volontaric della
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INFORMAZIONI

\ GENERALI

r@nomettere per nessuna ragione i dispositivi di sicurezza.
manda il rispetto rigoroso delle norme di sicurezza sul lavoro emanate dagli enti preposti in ogni

ttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose, conseguenti I’ inosservanza delle
| sicurezza.

itta dislocazione della macchina, |' illuminazione e la pulizia dell ambiente, sono condizioni
ti ai fini della sicurezza personale.

e (Questa macchi\na deve essere destinata solo all' uso previsto; ogni altro uso € da considerarsi improprio
ndi icoloso.

are | idoneita e il peso dei prodotti da lavorare; non sovraccaricare la macchina oltre la sua

a50 di guasti e/c inconvenienti d' uso, non effettuare personalmente le riparazioni ma rivolgersi al
Rivenditore autorizzato.

ichiedere ricambi originali.

e Prima diprocedere alla pulizia della macchina, scollegare I' alimentazione elettrica staccando la spina.

e Per lizia non utilizzare getti d’ acqua ad alta pressione.

Rischi Residui

~ L—T"In conformita al punto 1.7.3 "Avvertenze in merito ai rischi residui® della Direttiva Macchine 89/392 e
succeﬁswl emendamenti, si segnala che le protezioni applicate, realizzate in conformita con detta Direttiva,
non eliminanc totalmente il rischio di ustioni agli arti superiori.




— ] personale specializzato.

INFORMAZIONI
‘ SULL’ INSTALLAZIONE

disimballo
La macchina € imballata in cartone con |’ inserimento di

oligéste spanso per garantire la perfetta integrita
te H trasporto

Movimentare |' imballo rispettando le istruzioni.

I’ imballo e verificare ' integrita di tutti i
componenti. Conservare | imballo per futuri

on installazione

restabilita dovra essere adeguatamente illuminata e dovra disporre di presa di distribuzione dell
energia eletirica. Il piano di appoggio deve essere sufficientemente ampio, ben livellato e asciutto. L
installazione |deve avvenire in ambienti con atmosfera non esplosiva. In ogni modo, | installazione deve

essere ese

ita tenendo conto anche delle leggi vigenti in materia di sicurezza sul lavoro.

Tabella Condiziori ambientali

Tt

Massima 80% con temperatura ambiente di 20 °C

idita relativa
Massima 50% con temperatura ambiente tra 20+60 °C

Polverosita ambientale Inferiore a 0.03 g/m?

Descrizioni Valori
-] emperatura di funzionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura di magazzinaggio -15 a +65 °C (da —6.8 a +149 °F)

—GeHegaIJnento elettrico

| &\ PERICOLO - ATTENZIONE: 1l collegamento

elettrico alla rete di alimentazione deve essere eseguito da | Collegamento monofase Collegamento trifase
230V - 1Ph 230/400V — 3Ph

\
if

Accertarsi della perfetta efficienza dell’ impianto di messa a terra
dello stabilimento. Verificare che la tensione di linea (Volt) e la

equenza {(Hz) corrispondanc a quelli della macchina (Vedere la
targhettadi-identificazione e lo schema elettrico). La macchina e
dotata di cavo elettrico al quale collegare una spina multipolare.
La spina-&-da collegare ad un interruttore a muro provvisto di
differenziale.

H

Collegamento trifase

Avviaré la macchina per pochi attimi e verificare che la rotazione

dell’ utensile superiore sia corretta. Nel caso in cui la rotazione

nofr-sia_corretta, togliere tensione ed invertire due delle tre fasi
la spina.
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INFORMAZIONI SULL’ USO E
‘ LA PULIZIA

Desk:rizibne dei comandi

rruttere generale
accensione selezione ciclo impasto

3) Pulsante di arresto macchina

4) Tasto accensione selezione ciclo estrusione
impast

5) Pulsante di emlargenza per arresto macchina

alettore di ventilazione forzata zona trafilatura,

8) ttore di azionamento coltello elettronico

9) Manopola per variare il tempo di taglic del
coltello elettronico

—‘ MPF/8

1) Interrutiore generale

Tasto accensione selezione ciclo impasto

3) F"\\JIsant# di arresto macchina

4) Tasto accensione selezione ciclo estrusione
trapasto

| Pillsante di emergenza per arresto macchina

B, slettore di ventilazione forzata zona trafilatura,
da attrvare durante il ciclo di estrusione

Inserimanto jack di azionamento coltello
etettronico

Interruttore di azionamento coltello elettronico

Manopola per variare il tempo di taglio del
coltello elettronico

luminoso indicativo di presenza
nsioneg elettrica




INFORMAZIONI SULL" USO

\ E LA PULIZIA

Uso macchina per pasta fresca

e Per prima cosa occorre controllare il senso di rotazione del motore della macchina, procedendo in
gquesto modo:

- collegare la macchina alla rete elettrica

#i re il coperchio, verificando che all'interno della vasca non vi sia niente

are tensione alla macchina premendo il tasto “1”
- —premere il pulsante impasta e verificare che il senso di rotazione della mescola a bracci superiori
ente all'interno della vasca giri nel sensoindicato dalla freccia posta sulla macchina.
thcoperchio della pentola per immettere gli ingredienti dell’ impasto e succesivamente richiuderlo.

a ottenuto I'impasto, che non deve mai essere compatto, ma granuloso a chicco di riso, si puo
re al taglio della pasta girando o premendo l'interruttore estrude. Esistono diversi tipi di trafile da

prisse Il coperchic della vasca, un micro di sicurezza interviene arrestando Ia
macchina; perifarla ripartire occorre richiudere il coperchio e riportare |'apposita levetta soprastante in
avanti e premere l'appositc pulsante “3” posto sul fianco della macchina nei mod. MPF/1,5-2,5 e sul
pannello frontale della macchina “2"” nei mod. MPF/4-8.
Al termine di una lavorazione, lavare la pentola e la spirale con acqua calda e detergenti.

ire ¢éen una spugna umida la parte interna del coperchio.
% MOD. MPF/1,5-2,5: una volta versati gli ingredienti, come descritto in “"consigli d'uso”, ocorre
portare ih avanti l'interruttore con pomello posto sopra la macchina, posizionare linvertitore posto nella
osteriore della macchina nella posizione IMPASTA e dare inizio alloperazione di impasto
schiacciando l'interruttore VERDE. Dopo circa 3-5 minuti occorre premere STOP, portarer l'invertitore in
osizione TRAFILA e ripremere nuovamente il pulsante VERDE.

i d’ uso

Per poter ottenere un corretto impasto occorre tenere presente che per ogni kg. di farina servono circa
Vliqguldo (uova, acqua, verdure passate, ecc); una volta versata |la farina e poi il liquido nella vasca, si
chiude il coperchio e si mette in funzione la macchina. Per I'impasto si pud usare qualsiasi tipo di farina, di
r'semola o mistc semola-farina di grano. Puo succedere che la farina, a secondo del luocgo e della
1IN cui venga conservata, necessiti di una piccola correzione di acqua da aggiungere o sottrarre
31 prevede, inoltre, che il peso medio di un uovo sia di 50g e che per ogni uovo in meno che si
pasto occorra versare 50 cl. di acqua

PER OTTENERE UN BUON IMPASTO RISPETTARE | SEGUENTI CONSIGLI:

- Kg—0,500 DIFARINA + gr. 190 CIRCA DI LIQUIDO ( 4 UOVA)
T Kg 1 DI FARINA + gr. 380 CIRCA DI LIQUIDO ( 7 UOVA + gr. 30 DI ACQUA )
- Kg. DI FARINA + gr. 570 CIRCA DI LIQUIDO ( 11 UOVA + gr. 20 DI ACQUA )

G, 2 DI FARINA + gr. 760 CIRCA DI LIQUIDO ( 15 UOVA + gr. 10 DI ACQUA )
- Kg. 3 DI FARINA + gr. 1140 CIRCA DI LIQUIDO ( 23 UOVA )

ESOP UNTO DI UN UOVO gr. 50
ERO OVO IN MENO S| DOVRA AGGIUNGERE CIRCA gr: 50 DI ACQUA

10
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Procedura di inserimento coltello elettronico

Per un corrett
| coltello

-

elettronico occorre ~ .

INSerire po di taglio
nell’appesita sede
dell’al rsostegno,

ructare il coltelle di fronte

alla zona di trafilatura e
chiudere la leva di

Collegare il motore del
gruppo di taglio
inserende il connettore
maschio nellapposito
allcggiamento sulla
macchina

lﬁssﬁggin ﬂ]

Wfine giornata

A fi

iornata staccare la spina dalla presa di corrente ed eseguire un accurata pulizia utilizzando
neutri, facendo particolare attenzione alla pulizia del coperchio di protezione, alla vasca,
ore, coclea, trafila, ghiera, coltello, soprattutto finche I'impasto € ancora morbido.

vanno conservate in un contenitore d'acqua fino al loro prossimo utilizzo, per evitare che la
pa Imasta nei fori si secchi e |i ostruisca. Per una corretta pulizia della vasca svitare ed estrarre il
o impastatore e la coclea estruditrice.

Lunga inattivita della macchina

Dovendo lasciare ferma la macchina per lunghi periodi, disinserire | interruttore generale a muro, effettuare
una pulizia.generale della macchina e ricoprirla con un telo onde proteggerla dalla polvere.

C 2

RICERCA GUASTI,
) RICICLAGGIO

Premessa
; E In caso di guasti o malfunzionamenti, scollegare | interruttore generale a muro e contattare il Servizio
Assistenza j’el vostro Rivenditore. Evitare di smontare le parti interne della macchina.

H e declina ogni responsabilita per eventuali manomissioni!

— enienti, cause, rimedi

- Inconveniente Causa Rimedio
i i
Interruttore generale disinserito Inserire I' interruttore generale su I’

:Efmacchi a non si avvia M_ancanzg di tensione sulla linea di Cu_:}ntattgre Servizio Assistenza del vostro
C alimentazione Rivenditore

:::?:‘ Fusibile di protezione bruciato Contattare Servizio Assistenza del vostro
_._.___,.,—r n "

Rivenditore

_/_/_,,_,-—f—"

altimento e riciclaggio

macchina é stata progettata e costruita per una durata media di 10.000 ore di funzionamento. Al termine
lizzo della macchina, seguire le leggi nazionali per lo smaltimento e riciclaggio.
Viinvitia contattare le autorita per I ambiente o enti autorizzati.
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GENERAL
‘ INFORMATION

urpos of the manual

ual was written by the Manufacturer and is an integral part of machine equipment. During design
.@- nstruction the Manufacturer has carefully considered possible hazards and personal risks that may

result from interaction with the machine. In addition to observing the specific laws in force, the
turer has adopted all "exemplary construction technigue principles”. The purpose of this
mﬁ::r ation is to advise the users to adopt extreme caution to avoid risks. However, discretion is
. aafety is also in the hands of all the operators who interact with the machine. Keep this
a suitable place, always within reach for consultation. The following symbols are included to

ER — WARNING: indicates hazards that may cause serious damages; attention is
required.

INFORMATION: indicates particularly important technical information.

owing is enclosed with this manual:
- Warranty certificate describing the Manufacturer's warranty conditions.
—D

m t prove conformity with effective health and safety laws.

Contact the Authorised dealer for any service request, information or spare parts order.

)

UMachine and manufacturer identification

ManufEcturJr Identification - - - - - - - - - - - Conformity markings
|

E Model £ -- Machine model
? Serist No Manufactured

C erial n F---------------- - = t -~ Year of manufacture
fc>hnica ecifications-------- e I M . - w

- i Hz IPX3 kg J

Py

[T




GENERAL
INFORMATION

Homde pasta machine description
This

was specifically designed to make homemade pasta in the shortest time possbile. In fact, t performs two

ns.

- based on the model type, it is equipped with various sized basins to make the dough.

@ the dough is ready, tum the switch to the expulsion position In this way, the dough is expelled through the
bronze nezzles which create the required pasta according to the various shapes and sizes.

The achine structure is coated in white plastic while all parts that can come into contact with food are made of
tainless|stee] and can be easily removed for correct cleaning.
Th etallic |[construction, with movements on ball bearings and life-long lubrication, removes almost all need for

chiné’'maintenance.
All pasta machine models are designed according to safety regulations in force.
Models and MPF8 are equipped with a series of electronic pasta cutters which can be purchased separately for
mod F2,5.
available separately is the machine support rack which is supplied with model MPFS.

| specifications

mns Unit of MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF8
measure
’PUWE‘F&%IDD\{ V Hz Ph 230V 5H0Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
<_Eower_‘J z KW 0,3 0,37 0,75 1
Holding capacity Kg 1,5 2,5 4 8
Hourly production Kg 5 8 13 25
Nozzlew Mm 50 57 57 78
Net weight Kg 17,6 29,2 42 86,4
Packaged weight Kg 19,1 31,8 446 97
Noisetevel | Less than 70 dB (A)
Installation” On counter or rack
Protection level IPX4
? Electrical shock protection Class |
Conformity ‘ 73/23/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 82/109/CEE —
98/37/CEE — 2002/72/CEE
T v
'Mod—MPF/1,5-2,5-4-8
S

Cont

Lid -




GENERAL

\ INFORMATION

Ove\rall ﬂimensions

mm A B C

320 590 410

370 720 460

450 720 670

670 850 920

L

A

250 480 290
260 600 380

350 760 450

MPE8 *4'56—‘ 720 750

0

ack dimensions (standard only on model MPF/8)

= A B C AT =

N N

AF:ﬁ#RMPFJ 400 | se0 | 560 &

machine the basin

is lited. When the lid is
close tart the

e by| manually
" resetting the micro
swit ept for model
PF/4 and MPF/8 where
L 1he micro switch
auto ' resets when

—_____:L%is closed.

Breaker: in the event of
accidental power
outage, the machine
must  be  yoluntarily
restarted.




GENERAL

\ INFORMATION

mformation
onsultation of this manual before installation and use is essential. Continual observance of the

aref
ti s found in the manual guarantee personal and machine safety.

er tamper with safety devices for any reason.
hservance of the work safety regulations issued by the responsible organisations in each country

Is strongly recommended.

\txﬁszﬂcturer Is not liable for damages to persons or things due to the neglect of safety regulations.
. ect machine placement, illumination and cleanliness are important conditions for personal safety.

M}x{puse the machine to the elements.

Maechi

. connections and start-up must only be performed by specialised technicians.
ake sure that the system specifications of the room where the machine is installed correspond to the

(—Cﬁzchk thie suitability and weight of products to be processed; do not overload the machine.
e |ntroducing objects, tools, hands or other within hazardous parts is forbidden.
e Keep the machine away from children.
i power cord from the electrical socket when the machine is not in use.
vent of malfunctions and/or problems, do not attempt to repair the machine. Contact the
d dealer.
r inal spare parts.
Befgre cleaning the machine, disconnect the power supply by unplugging the machine.
Do not glean with high-pressure jets of water.

| risks
In accordance with point 1.7.3 “Residual risk warnings” in Machine Directive 89/392 and further
ame nts, please note that the safety guards, constructed in accordance with said Directive, do not
—‘ completely eliminate burning risks to upper limbs.

L




INSTALLATION
‘ INFORMATION

Pachg and unpacking

The maching is packaged in cardboard with polyester
' to guarantee full integrity during transport.

ents. Keep packaging for future moves.

e Lift thremachine as indicated and place it in the
Nﬂllatian area.

@ﬂ red

e ed area must be suitably illuminated and an electrical socket must be available. The resting
surface must be sufficiently ample, even and dry. The machine must be installed in rooms with non-explosive

ent . In any case, installation must also be performed in consideration of the work safety laws in
e

able

 Descriptions Values
Working temperature 0+35 °C (32+95 °F)
“Htofagetemperature -15 to +65 °C (from —6.8 to +149 °F)
. .- Maximum 80% with 20 °C room temperature
| iT‘r\a*ef’Jh dit
% 2 u'ﬁl Y Maximum 50% with room temperature between 20+60 °C
Dustiness Less than 0.03 g/m?

|

Electricél connections

A ER — WARNING: Electrical connections to
— upply mains must be performed by specialised Single phase Three phase
230¥ — 1Ph 230/400% —3Ph
personnel.

Verify iciency of the grounding system in the building. Make
sure that ling voltage (V) and frequency (Hz) correspond to those
of the machine (See the identification plate and wiring diagram).

a-machine is equipped with an electrical cord that connects to a
multi-polar plug. The plug is to be connected to a wall switch
aquipped with a circuit breaker.

Threephase connection

art-the machine and run for several seconds to make sure the
upper tool rétates correctly. If this is not the case, disconnect the
sower supply and invert two of the three phases in the plug.

.I-.ll .-I'-.‘I--"\II. EEEEBEEESEEEREEERNR




USE AND CLEANING
‘ INFORMATION

Codtrol bescriptions

selection switch

ing cycle (1)

(0)

ion cycle of dough made
ious cyclen (2)

switch
Ing cycle selection on button

3) me stop button

h expulsion cycle selection on button

vlachiné emergency stop button

a forced ventilation selector
ivated during the expulsion cycle

| E 9) Electronic knife cutting time adjustment knob

—‘ 1) Main/switch
2

) Kneading cycle selection on button

3) Machine stop button

2) E*pulaic{n cycle selection on button button
)

Machine emergency stop button

n area forced ventilation selector,
be activated during the expulsion cycle

ectronic knife

Electronic knife on switch

Electronic knife cutting time
djustment knob

ower on led




USE AND CLEANING

\ INFORMATION

Ho de pasta machine use
F"."e'"j

- Irst check machine motor rotation direction as follows:
- connect the machine to the power supply
- close the lid, making sure nothing is in the basin
- turmlon the machine by pressing button “1”
Qr& the knead button and make sure the upper arms blender rotates as indicated by the arrow on
he machine.

asin lid and introduce the ingredients for the dough and then close the lid.
e Start thg machine by pressing the start button “17, the machine will only start if the lid is closed.
° nepding time varies from 5 to 8 minutes.
n finished, stop the machine by pressing the stop button “0°.
Mﬁ dough reaches a granular consistency like grains of rice (not compact), it is ready to be cut by
turr r pressing the expulsion switch. There are two types of nozzles that can be used to create
Hifferent types of pasta.

n the sheet type, the adjustment screw should never be loosened more than the required pasta
hickness since it could move out of the cutting pin or be damaged. Furthermore, we recommend

before unscrewing the nozzle ring nut.

e | basin lid is opened, a safety switch stops the machine; to restart the machie, close th lid and push
(—tETehﬁev over it forwards. Then press button "3” on the side of machine models MPF/1,5-2,5 or button

"2" on the front|panel of machine models MPF/4-8.

o When-finished-working, wash the basin and spiral with hot water and detergent.
2an the inside of the lid with a damp sponge.
DEL MPF/1,5-2,5: after adding the ingredients as described in the “recommendations for use” ,
% the switch with the knob on the top of the machine forward, turn the inverter on the rear of the
nachine) to the KNEAD position and start kneading by pressing the GREEN button. After about 3-5
minutes, press the STOP button, turn the inverter to NOZZLE and press the GREEN button again

Recommendations for use

make the dough, remember that about 300 cl. of liquid (eggs, water, vegetable juice, etc.) are
required for|each kg. of flour. After introducing the flour and pouring the liquid in the basin. Any type of
flour,can_be used for the dough — whole wheat, bran or meal. According to where and at what temperature
the flour js kept, it may require slightly more or less water to make the dough.

Fage,/an egg weighs 50 g and can be subsituted for 50 cl. of water.

L THE FOLLOWING RECOMMENDATIONS ARE PROVIDED TO OBTAIN GOOD DOUGH

QUA‘LIT‘q

- Kg. 0.500 FLOUR + approx. gr. 190 LIQUIDS (4 EGGS)

- K@ FLOUR + approx. gr. 380 LIQUIDS (v EGGS + gr. 30 WATER).
£g. 1,500 FLOUR + approx. gr. 570 LIQUIDS (11 EGGS + gr. 20 WATER)

- Kg. 2 -LOUR + approx. gr. 760 LIQUIDS (15 EGGS + gr. 10 WATER)

-=Kg. 3 FLOUR + approx. gr. 140 LIQUIDS (23 EGGS)

APPROXIMATE EGG WEIGHT gr. 50
EACH EGG CAN BE SUBSTITUTED WITH APPROXIMATELY gr. 50 WATER

10
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Electronic knife assembly procedure

To cemrectly agsemble the

' e, insert the
cutting unit in the support
expulsion area and

shaft Tusmg,*rntate the
secure the fastening

knife in front of the A il F ,
lever. ‘ : 4 ¥
T W
nwft e day cleaning

. t the-end of the day, remove the plug from the electrical socket and accurately clean the machine using
etergents, paying careful attention to clean the lid, basin, mixer, screw, nozzle and knife while
the dough is still soft.

les|should be stored under water until futher use to prevent any remaining dough to dry and clog
holes. For correct basin cleaning, unscrew and remove the kneading hook and expulsion screw.

_ Connect the cutting unit

" motor by inserting the

jack in the specific
machine socket.

L TROUBLE SHOOTING,
RECYCLING

t@uc lon
In'the event'of breakdown or malfunctioning, turn off the wall fuse and contact your Dealer’'s service centre.

Avoid dismantling internal machine parts.

cturer is not liable for any machine tampering!

T Probﬁ'l‘f, causes, solutions
s

- L Problem Cause Solution

Main switch off Turn on main switch to “I”

:ET achine does not start | Vo voltage on the power supply Contact your dealer's service centre

-
.

Safety fuse burnt out Contact your dealer's service centre

ine, follow national laws for disposal and recycling.
tact the environmental authorities or authorised organisations.

11
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INFORMATIONS
‘ GENERALES

ne..Le constructeur, en phase d'étude et de construction, a prété une attention particuliere aux
aspects dui peuvent provoquer des risques a la sécurité et a la santé des personnes qui interagissent
machine. Outre le respect des lois en vigueur en la matiere, il a adopté toutes les “régles de la

bonnge technigue de construction”. Le but de ces informations est de sensibiliser les utilisateurs a étre
\;@grement attentifs pour prévenir tous les risques. La prudence est quoi qu'il en soit irremplacable.
La~securité est egalement dans les mains de tous les opérateurs qui interagissent avec la machine.
Mer ce manuel dans un endroit approprié, afin de l'avoir toujours a la portee de la main pour sa
CO

on. Pour mettre en évidence certaines parties du texte, les symboles suivants ont eteé utilisées

a el a ete redige par le Constructeur et represente une partie integrante de la dotation de la

DANGER — ATTENTION: indique les dangers qui peuvent provoquer de graves
lesions; il est nécessaire de préter attention.

INFORMATIONS: indications techniques particulierement importantes.

muel sont joints:

—Le——<Ce e garantie dans lequel sont reportees les conditions de garantie dictees par le

Constructeur.
- Les documents qui attestent la conformité aux lois en vigueur en matiére de sécurité et santé des
PErsSonnes.

DLIE emande d Assistance technique, informations et commandes de pieces detachees, contacter le
evendeur gutorise.

Identifichtion Constructeur et machine

R

- C E --i--- Marque de conformite

| (Eadel

| ----ri--- Modele machine
| | Serinl Mo EMﬁﬂufﬁ{Fﬂ_ﬂ.?ﬂl
S e e -~ -~ Annee de construction
V o~ W
Hz [PX3 E:gm




INFORMATIONS

\ GENERALES

DesFripqion de la machine pour pate fraiche

Ce produt a ete congu specialement pour rendre, la réalisation de pate fraiche, la plus breve possible. En effet il a une double
IO:

La stru eme de la machine est peinte avec plastification de couleur blanche, foutes les parties gui peuvent entrer en
aliments, facilement démontables pour permettre un nettoyage correct, sont construtes en acierinox.

cteristiques techniques

Descriptions ntede | MPF1,5 | MPF25 MPF4 MPF8
Alimenteﬂtimn)d’énergie electrique |V Hz Ph 230V 50Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
Puissance KW 0,3 0,37 0,75 1

Capacitecuve Kg 1,5 2,5 4 8
Froduction foraire Kg 5 8 13 25

filigresa mm 50 57 57 78
Poids net | Kg 17,6 29,2 42 86,4
Poids avec émballage Kg 19,1 31,8 44,6 97
Niveau de bruit Inféerieur a 70 dB(A)

? Installation Sur le comptoir ou chariot
Degré de protection P X4
I?r:::teptinn contre la décharge Classe |

—L électrigue

-Conformité aux directives et 73/123/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 82/109/CEE —
normes 98/37/CEE — 2002/72/CEE

Mod| MPF/1,5-2,5-4-8

%E rc I ______________________________________________________ "-.ch .;' "-‘z::';\é -




Dim\ensibns d’encombrement

INFORMATIONS

GENERALES

ﬁtﬁ@“

mm A B C
P@ % 320 | 590 | 410
F2,5 370 | 720 | 460

w 450 | 720 | 670

N 670 | 850 | 920

mm | \—\H A B C

]lpﬂ,s 250 | 480 | 290

mﬂﬁ/ 260 | 600 | 380

P\ 350 | 760 | 450

i: £ 720 | 750

imensions chariot (de série uniquement sur mod. MPF/8)

A

i

[,

C

S~
AccnmPlJ 400

)

_

590

560

- - .-
T .
T s ] - -
L T TR s - 1 e
S PR | 2o
T‘c-“a‘-'Hﬂ-ﬂJ-'!“’T“"‘"'"':'3‘-"‘-'&-":'3‘-{:?c=E'=:-'::-'E:'E:-:-.:-'-.---:-'-.'.-:-'.:-'-:--'::-'.-'.-:
;

EBismsitifs de sécurité

mirupteur: | arréte  la
que I'on

machine
*ve le couvercle de la
Cuve . fe la

j;ﬁ_qgure successive du
. —Couvercle, rgmettre en

route machine en

__—~—Tactivant le minirupteur

manuel, sauf pour le
mod. 4 et MPF/8 ou

—_1le micrn s reactive

raumﬁemﬁtiquem nt avec la

ferme ouvercle

manque de

volontaire
machine

Télérupteur: en cas de
courant
accidentel, il nécessite
la remise en




INFORMATIONS

\ GENERALES

InfoLmJions sur la sécurité
ondamental de consulter attentivement ce manuel avant de procéeder aux operations d'installation

w s i
% rerisous aucun prétexte les dispositifs de securite.

Xposer la machine aux agents atmosphériques.

hement et la mise en service de |la machine doivent étre effectues uniguement par le personnel
specialisé.

urer gue la machine soit branchée a une installation de mise a la terre.
e de travail autour de la machine doit toujours étre maintenue propre et seche.

machine doit étre destinee uniguement a l'utilisation prevue; une utilisation differente est a
rer implopre et par conséeguent dangereuse.

. e et le poids des produits a traiter, ne pas surcharger la machine au-dela de sa capacite.
e |lestinterdit d'intrcduire des objets, des outils, les mains ou autre a l'intérieur des parties dangereuses.
e (arder la machine hors de la portée des enfants.

. %Ea her la fiche de la prise de courant lorsque la machine n'est pas utilisee.

as‘de pannes et/ou inconvenients dutilisation, ne pas effectuer soi-méme les réparations mais
resser au Revendeur autorise.

S
emander les piéces detacheées originales.

e Avant de proceder au nettoyage de la machine, oter l'alimentation electrique en débranchant la fiche.
; Ik- Pour le nettoyage ne pas utiliser de jets d'eau a haute pression.

89/392 et amendements successifs, on signale que les protections appliquees, realisees en conformite

Risq Reésiduels
\ En conformité au point 1.7.3 "Avertissements au sujet des risques résiduels” de la Directive Machines
tte Directive, n'eliminent pas totalement le risque de brulures aux membres supeérieurs.

) | av




INFORMATIONS
‘ SUR L'INSTALLATION

est emballee dans un carton avec du
nansé afin de garantir la parfaite integrite
nsport.

ectuer le soulevement de la machine comme |l
ique et la positionner dans la zone destinée a
‘installation.

[

Zone d’installation
réétablie devra étre illuminée de facon adéquate et devra disposer d une prise de distribution de

‘énergie efectrique. Le plan d'appui doit étre suffisamment ample, bien nivelé et sec. L'installation doit avoir
(IEU ermrmilieyx avec atmosphere non explosive. Dans tous les cas, l'installation doit etre effectuee en tenant
0

compte egalement des lois en vigueur en matiere de securite sur le travail.

Tableau Conditions d’environnement

'Descriptions Valeurs
Température de fonctionnement 0+35 °C (32+95 °F)
Ten}gir ure de magasinage -15 a +65 °C (de —6.8 a +149 °F)
)—\@ditéﬁlgtive Maximum 80% avec température ambiante de 20 °C
Maximum 50% avec tempeérature ambiante entre 20+60 °C
UTEUX de poussiere ambiante Inférieur a 0.03 g/m°
Branchement électrique

DANGER — ATTENTION: Le branchement
au réseau d’alimentation doit étre effectué | Branchement monophasé Branchement triphasé
par le personnel spécialisé. 230V -1Ph 230400V = 3Ph

électri

S’assLter_dIL parfait fonctionnement de l'installation de mise a la
terre de l'établissement. Verifier que la tension de ligne (V) et Ia
frequence (HZz) correspondent a celles de la machine (Voir la
vlaquette d'identification et le schema electrigue). La machine est
dotee de cable electrigue auquel relier une fiche multipolaire. La
fiecle™ doit étre brancheée a un interrupteur a mur pourvu de
differentiet:

Branchement triphase

Vlettre en route la machine pendant quelgques instants et veérifier
la rotation de |'outil superieur soit correcte. Au cas ou la
rotation oit pas correcte, oter |la tension et inverser deux des
tr hases|dans la fiche.

.I'. ATEEESAEEESEER-EEEEESEESE-EFE R
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\
\ l INFORMATIONS SUR
L'UTILISATION ET LE NETTOYAGE

Desk:ripﬂion des commandes

feur de sélection programme:
petrissage (1)

' (0)

extrusion pate produite dans
precédent (2)

rrupteur général
e mise en route sélection cycle petrissage

3) Bouton.d'arrét machine
@he
extrusio

5) Bouton d'arrét

Ise en route seélection cycle

‘urgence pour arrét machine

upteur d’actionnement couteau électronique

; ig) Bouton pour varier le temps de coupe du
couteau rélectrnnique

—‘ MPF/8

1) Interrupteur general

Touche mise en route sélection cycle pétrissage

3) B:i::utnn #’arrét machine

4) Touche mise en route sélection cycle
axtrusion péetrissage

| Bouton d'arrét d'urgence pour arret machine
0, ecteur de ventilation forcee zone trefilage,
a activer, pendant le cycle d'extrusion

Introduction jack d'actionnement couteau
actronique

Interrupteur d'actionnement couteau électronigue

Bouton pour varier le temps de coupe du
couteau electronigue

lumineux indication de présence
2lectrique




INFORMATIONS SUR

\ L'UTILISATION ET LE NETTOYAGE

Utilif.aﬁaolvn de la machine pour pate fraiche

e |l|faut avant tout controler le sens de rotation du moteur de la machine en procedant de la fagon
suivante:

rancher la machine au reseau électrique

- fermer le couvercle en verifiant qu'a l'interieur de la cuve il n'y ait rien

n r la tension a la machine en appuyant sur la touche *“1”

-~—appuyer sur le bouton pétrissage et verifier que le sens de rotation du mixer a bras superieurs
present dans la cuve, tourne comme indigue par la fleche placee sur la machine.

le couvercle de la cuve pour introduire les ingrédients de |la pate et successivement le

re en fonction la machine en appuyant sur le bouton de mise en route “1”; la mise en route a lieu
uniguement si le couvercle est abaisse.

emps de petrissage varient de 5 a 8 minutes.
ne du travail arréter la machine en appuyant sur le bouton d'arréet “0”.

serrage porte-filieres.

e Aucas ou le couvercle de la cuve s'ouvre, un micro de sécurité intervient en arrétant la machine; pour la
faire repartir il faut refermer le couvercle et reporter le levier correspondant situe au-dessus en avant et
appuyer sur le bouton approprié “3” placé sur le coté de la machine dans les mod. MPF/1,5-2,5 et sur le
ea frontal de la machine “2” dans les mod. MPF/4-8.
A . .

uterme du travail, laver la cuve et la spirale avec de I'eau chaude et des détergents.

r avec une eponge humide la partie interne du couvercle.
POURMGJ MPFH,5-2,5. UI‘Eﬁ]SMEI‘SESEHQIHij, amme lest deat dans’ ::maals dulllﬁalm’ |I1iautpc:tera"| axantlnﬁupﬂaur

linvertisseuren postion FILIERE et appuyerde nouveau surle bouton VERT.

d’utilisation
Pnur pouvolf obtenir une pate correcte il faut tenir compte que pour chague kg. de farine 380cl. de liquide
sont necessaires (ceuf, eau, legumes haches, etc); la farine mise et le liguide verse on ferme le
couve la cuve et on met en fonction la machine. Pour la pate on peut utiliser n'importe quel type de
farine| de ble, de son ou bien mixte son - farine de blé. Il peut arriver que la farine, en fonction du lieu et de
la températtre a laguelle elle est conservee, nécessite d'une petite correction d'eau a ajouter ou soustraire a
ate. On prevoit, en outre, gque le poids moyen d'un ceuf soit de 50g et que pour chague ceuf en moins
que l'on dans la pate il faut verser 50 cl. d'eau

10
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Procedure d’introduction couteau électronique

Pour un mentgge correct

ctrenique |l
Laeu;jntrndmre I?Egrnupe\h_ _ Brancher le moteur du
logement apprpprie de %?ggﬁis;i coupe E|2
I'arbre en, tourner

connecteur male dans
le couteau en face de la

I [ ~

'emplacement
correspondant  sur |a
machine

zone de tréfilage et e
fermer le levier de fixation &5

eMa e en fin de journee

. e journeée debrancher la fiche de la prise de courant et effectuer un nettoyage soigneux en utilisant des

neutres, en faisant particulierement attention au nettoyage du couvercle de protection, a la cuve,
Ir, VIS spirale transporteuse, filiere, ecrou de serrage, couteau, surtout tant que la pate est encore tendre.
s doivent étre conservées dans un recipient deau jusgua une prochaine utilisation, pour éviter que la
ate restee dans les trous séche et les bouche. Pour un nettoyage correct de la cuve dévisser et extraire le crochet
T r et la vis spirale transporteuse d'extrusion.

es parties externes de la machine avec une éponge humide, ne pas utiliser de paillettes metalliques et
s abrasifs.

ettoyage general de la machine et la couvrir avec une toile afin de la proteger contre la poussiere

C 2

RECHERCHE PANNES,
RECYCLAGE

Introduction

nnes ou mauvais fonctionnement, débrancher l'interrupteur genéral a mur et contacter le
Service Assistance de votre Revendeur. Eviter de démonter les parties internes de la machine.

-

Le con teur decline toute responsabilite pour les eventuelles alterations!

Inconvénients, causes, remedes

|_lnﬂnnvénient Cause Remeéde
| |
Interrupteur général déclencheé Enclencher l'intemupteur géneral
ne démarre pas w!arjque de_ tension sur la lighe Contacter le Service Assistance de votre
d alimentation Revendeur
Fusible de protection brilé Contacter le Service Assistance de votre
Revendeur

ination et recyclage

a machi ete etudiee et construite pour une durée moyenne de 10.000 heures de fonctionnement. Au
de l'utilisation de la machine, suivre les lois nationales pour I'elimination et le recyclage.

s vous imvitons a contacter les autorités pour 'environnement ou les ocrganismes autorisées.




BZ9




s

MPF/1,5-2,5-4-8

sainin

diyEZd

‘ NUDELMASCHINE
—T - ] INHALT
L 1 ALLGEMEINE INFORMATIONEN 3 INFORMATIONEN ZUR BEDIENUNG UND
Zweck des Handbuchs................l 4 REINIGUNG
Identifikation des Herstellers und der Maschine... 4 Beschreibung der Bedienungselemente........... 9
Beschreibung der Nudelmaschine.................... D Bedienung der Nudelmaschine....................... 10
echnische Eigenschaften.............oov v, D BedienungshinweiSe....cocv i e 10
AURenabmessUNgeN. . oivi e e 6 Verfahren zum Einsetzen des elektronischen
Abmessungen des Standers........ocoiviie e, 6 eSSBS i e 11
igherheiteinrichtungen.................o . 6 Reinigungam Tagende.............cocviiieiieniene, 11
Informationen zur Sicherheit.............oo 7 Langere AulRerbetriebsetzung der Maschine..... 11
RestASIKEN. | o s 7

4 FEHLERSUCHE, RECYCLING
INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION VorbemerkUung. ..o ieiieiie e e 11
ackung und Auspacken............cooevieiinn, 8 Stérungen, Ursachen, Behelfe.................. . 11
Installati = = o o 8 Entsorgung und Recycling.............coooieiiinn. 11
ischer

ANLAGEN
Ersatzteilkatalog
Elektrischer Schaltplan




ALLGEMEINE
‘ INFORMATIONEN

es Handbuchs
andbuch wurde vom Hersteller verfasst und ist Bestandteil der Maschinenausstattung. Der

lerstelfer hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augenmerk auf die Aspekte
Ig?er_}\eilr:jtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit der mit der Maschine interagierenden
Personen bedeuten kdénnten. Neben der Einhaltung der zustdndigen gesetzlichen Vorschriften hat der
er alle "Regeln der guten Konstruktionstechnik™ befolgt. Zweck dieser Informationen ist es, den
Anwender sensibel fur die Vorbeugung jeglichen Risikos zu machen. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem
I unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen aller Bediener, die mit der Maschine
interagieren. Bewahren Sie dieses Handbuch an einem geeigneten Ort auf, sodass dieses im Bedarfsfall
ts sofprt greifbar ist. Zur besonderen Hervorhebung einiger Textstellen wurden folgende Symbole

eing

Dieses

(P GEFAHR - ACHTUNG: Weist auf Gefahren hin, die schwere Verletzungen hervorrufen
kénnen. Hier ist besondere Vorsicht geboten.

INFORMATIONEN: Technische Angaben von besonderer Wichtigkeit.

Diesem Handbuch werden folgende Unterlagen beigefiigt:
- Garantieurkunde mit den vom Hersteller vorgegebenen Garantiebedingungen.
- Dokumente zum Nachweis der Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen betreffend die Sicherheit

und Gesundheit von Personen.

1o C E -t--- Konformitatszeichen

Mode ---1t--- Maschinenmodell
Seral Mo Mamzactured
i ) I et 1--- Baujahr
WV - W
Hz I!}XB wng




ALLGEMEINE

\ INFORMATIONEN

Id

durch Brg

F2,5.

Besﬂzibung der Nudelmaschine

Diese

kt wurde eigens entwickelt, um die Herstellung von frischem Nudelteig so schnell wie mdglich zu machen.
(1hrt die Maschine eine Doppelfunktion aus:

PF4 und MPF8 sind mit einer Reihe elektronischer Teigschneider ausgestattet, ein Optional hingegen

der optionale Wagen zur Aufnahme der Maschine erhaltlich, serienméliig beim Modell MPFS.

N[ 2

Basghieriﬁungen MaBReinheit MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF38
'Spannufigs-versorgung V Hz Ph 230V 50Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
teistung \ kKW 0,3 0,37 0,75 1
Capacité va#ca kg 1,5 2,5 4 8
Stundenproduktion kg 5 8 13 25
Matrize @ mm 50 57 57 78
Nettogewicht kg 17,6 29,2 42 86,4
Gewicht mit Merpackung kg 19,1 31,8 44,6 a7
(Gerdguschpegel unter 70 dB(A)

Ihstéllatiﬁm ﬁ Auf dem Tresen oder Stander
Schutzgrad / IPX4

Schutzgegen Stromschlag Klasse |

Ubereinstimmung mit Richtlinien 73/123/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 89/109/CEE —
thd-Normen 98/37/CEE — 2002/72/CEE

Mod. MPF/1,5-2,5-4-8

mialiids
\
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ALLGEMEINE
INFORMATIONEN
AuRenabmessungen
mm A B C
320 590 410
e
L 370 720 460
F2.5
—| 450 720 670
PF4
w\ 670 850 920
N
mm| % 1 A B C
JMPFLSJ 250 480 290
m 260 | 600 | 380
MPE4 , 350 | 760 | 450
MPBES 450‘ 720 | 750

( ( gt;;}e;bmessungen (serienmalig nur beim Modell MPF/8)

B

C

ACCARMPF | 400

S

]

iIcherheiteinrichtungen
J____f_f“
i Deckel de etschussel

— | Sie  bei

590

560

Mikro r: stoppt die

hine, sobald der

Eﬁ‘eﬁnhen w(rd. Starten

nachsten
en des Deckels

—""1die Maschine durch

atigen  des Hand-
Mikrosc

:I?;sig;e:nn mme beim
odell MPIF/4 und

el dem der Mikro
ten Schliefien
eckels automatisch

D
fﬁa%\?r aktivier wird.

Fernschalter: Bei
plotzlichem
Stromausfall  ist der
bewusste Neustart der
Maschine erforderlich.




ALLGEMEINE

— T INFORMATIONEN
-

Informationen zur Sicherheit

Es ist von grundlegender Wichtigkeit, dieses Handbuch vor Installation und Gebrauch aufmerksam zu
asen. Die stdndige Befolgung der im Handbuch enthaltenen Anweisungen gewéahrleisten die Sicherheit
m ensch und Maschine.

Manipulieren Sie in keinem Fall die Sicherheitseinrichtungen.

n den zustandigen Stellen in jedem Land herausgegebenen Arbeitssicherheitsvorschriften sind
ingt einzuhalten.

kte Aufstellung der Maschine, Beleuchtung und Sauberkeit des Arbeitsplatzes sind wichtige
tzungen fur die Personalsicherheit.
le die Maschine keinen dulieren Agenzien aus.

bie sicher, dass die Kenndaten der Anlage am Aufstellungsort der Maschine den auf dem
hild eingepragten Werten entsprechen.

Sie sicher, dass die Maschine mit einer Erdungsanlage verbunden ist.

Arbeitsbereich um die Maschine herum ist stets sauber und trocken zu halten.

. le die von den Unfallverhitungsvorschriften vorgesehene Schutzkleidung.

> die Eignung und das Gewicht der zu verarbeitenden Produkte. Uberlasten Sie die
Uuber Ihre Kapazitat hinaus.

tflihren von Gegenstdnden, Werkzeugen sowie das Greifen mit den Handen ins Innere

r sind von der Maschine fern zu halten.

“lehen Jie den Netzstecker, wenn die Maschine nicht benutzt wird.

1 Sie bei Defekten und/ocder Schaden keine eigenstdndigen Reparaturen vor, sondern wenden
Sie sich an einen autorisierten Handler.

; E e Verlangen Sie stets Originalersatzteile.

e Vorder Reinigung der Maschine ziehen Sie den Netzstecker, um die Stromversorgung zu unterbrechen.

e Venwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Hochdruck-Wasserstrahlen.

instimmung mit dem Punkt 1.7.3 "Hinweise zu Restrisiken” der Maschinenrichtlinie 82/392 und
anschlieRenden Anderungen wird angezeigt, dass die angebrachten, gemaR der genannten Richtlinie
auﬁgeﬂ'_]h\rten Schutzvorrichtungen das Risiko von Verbrennungen der oberen Gliedmalien nicht
vollstdndig beseitigen.




— A EFAHR - ACHTUNG: Der elektrische Anschluss

INFORMATIONEN
‘ ZUR INSTALLATION

VerJ:ackL.lng und Auspacken

Dre chine wird In Karton mit
Polyesterschaumstoffeinlage zur Gewahrleistung der
n Unversehrtheit wahrend des Transports

Sie bel der Handhabung der Verpackung

e stehenden Anweisungen.

Offnen |Sie die Packung und prifen Sie die
versehrtheit aller Komponenten. Bewahren Sie

das Verpackungsmaterial fur zukinftige Umzlge

>ie die Maschine so wie angegeben an und
ren diese im vorgesehenen

tionsbereich

sehene Bereich muss ausreichend beleuchtet sein und Uber eine Steckdose zur Abgabe
elektrischen,Stroms verfligen. Die Stutzflache muss grold genug, gut nivelliert und trocken sein. Die

Installation hat in nicht explosionsgefahrdeten Umgebungen zu erfolgen. In jedem Fall ist die Installation
auch unter Beachtung der geltenden gesetzlichen Vorschriften zur Arbeitssicherheit durchzufihren

Tabelle mit Umgebungshedingungen

Beschreibungen Werte
Betriebstemperatur 0+35 °C (32+95 °F)
lagertemperatur -15 bis +65 °C (von -6.8 bis +149 °F)

Maximal 80% bei einer Umgebungstemperatur von 20 °C
Maximal 50% bei einer Umgebungstemperatur von 20+60 °C

& Staubaufkommen unter 0.03 g/m°

T Elektrischer Anschluss

lative Luftfeuchtigkeit

tromnetz ist durch Fachpersonal herzustellen | Einphasen Einschluss Drei-phasen Einschluss
230V - 1Ph 230/400V — 3Ph

S’[E”E"I Sie‘ die perfekte Wirksamkeit der Erdungsanlage im
Betrieb sicher. Stellen Sie sicher, dass Leitungsspannung (Volt)
thd. frequenz (Hz) den fir die Maschine vorgesehenen Werten
entsprechen) (siehe Typenschild und elektrischen Schaltplan). Die
Viasehine ist mit einem Elektrokabel zum Anschluss eines
Mehrpelstéckers ausgestattet. Der Stecker ist mit einem
Vandschalter zu verbinden, der mit Differential ausgestattet ist.

Dreiphasen-Einschluss

assen Sie die Maschine kurz anlaufen und stellen Sie sicher,
dass die Drehung des cberes Werkzeugs korrekt ist. Sollte die
Dre icht korrekt sein, nehmen Sie die Spannung weg und
zwei|der drei Phasen im Stecker um.

.I-. adESFREEEBEBEEEEE BEEEER
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S INFORMATIONEN ZUR
—— BEDIENUNG UND REINIGUNG

Beskhre\ibung der Bedienungselemente

MPF/1,5-2,5

lten — Ausschalten der Maschine

its-Mikroschalter, neu zu aktivieren
Offnen des Deckels

3) Pro mwahlschalter:

inschalttaster: Wahl des Knet-Zyklus
schinenstopp-Taster
ster: Wahl des Teigdurchzieh- Zyklus

Maschingn-Not-Aus-T aster

Wahlschalter fir forcierte Bellftung im
Natrizen-Durchziehbereich, zu aktivieren
. des Durchziehzyklus

-ARschluss zur Betatigung des
5 bnischen Messers

Schalter fiir Betatigung des elektronischen Messers

9) Regelknopf flr die Schneidzeit des
elektronischen Messers

—‘ 1) Hauptschalter
2

) Einschalttaster: Wahl des Knet-Zyklus

L

3) Maschinenstopp-Taster
4) Ei%schaﬂaste: Wahl des Teigdurchzieh- Zyklus

Maschinen-Not-Aus-T aster

6) Wahlschalter fir forcierte Bellftung im
VatrizenrDurchziehbereich, zu aktivieren
, end des Durchziehzyklus

Jack-Amschluss zur Betdtigung des
elekronigchen Messers

chalter flr Betdtigung des elektronischen Messers

L L

elknopf flr die Schneidzeit des
elektronischen Messers

0) Led

nzeige des Vorhandenseins
ner Spannung




INFORMATIONEN ZUR 3

B BEDIENUNG UND REINIGUNG

Bedienung der Nudelmaschine

. Z ist sicherzustellen, dass der Drehsinn des Maschinenmotors korrekt ist. Gehen Sie dabei wie folgt vor:

elien Sie die Maschine an das elektrische Stromnetz an.
Thelien Sie den Deckel und stellen Sie sicher, dass sich im Innern der Schissel nichts befindet.

ube der Matrize unter Verwendung des mitgelieferten Schllissels festzudrehen ist.

vnrgesehenen
Modellen MF

swechselung verschiedener Matrizen wahrend der Zubereitung desselben Teigs ist die Maschine fir einige

den Neustart der Maschine |st der Deckel zu schlielien, der dartiber befindliche eigens
Hebel nach vorne zu stellen und der Taster “3” an der Seite der Maschine bei den

-/1,5-2,5 beziehungsweise der Taster “2” auf der Vorderplatte der Maschine bei den

iode . MPF/4-8 zu dricken.

durch Driicken des GRUNEN Schalters. Nach zirka 3-5 Minuten ist STOP zu driicken, stellen Sie dann

U das Getriebe im hinteren Teil der Maschine in die Position KNETEN und starten Sie den Knetvorgang

Bedie
Zum Erhalt

das Get[iebe in die Position MATRIZE und driicken Sie erneut den GRUNEN Taster.

ngshinweise

ines korrekten Teigs ist zu beachten, dass pro kg Mehl zirka 380 cl Flassigkeit erforderlich sind
asser,/passiertes Gemduse usw.). Nach dem Einfillen des Mehls und der Fllssigkeit in die Schissel ist
zu schliefien und die Maschine in Betrieb zu nehmen. Flr den Teig kann jeder beliebige Typ
Mehl, Weizen, Griel? oder eine Mischung aus Griel3d und Weizenmehl verwendet werden. Je nachdem, an

welchem Ort oder bei welcher Temperatur das Mehl gelagert wird, kann eine geringfligige Korrektur des

Teigs Hinzufugen oder Entziehen wvon Wasser erforderlich sein. Daridber hinaus wird das
Durchschnittsgewicht eines Eis mit 50 g angenommen, flr jedes Ei weniger im Teig sind entsprechend 50 cl
Vasser hinzuzugeben.

ZUM ERHALT EINES GUTEN TEIGS SIND FOLGENDE RATSCHLAGE ZU BEFOLGEN:

-kg 00— ME
. 1 ME
- kg 1,500~ ME
= Kkg 2 ME
——kg 3 ME

+ g 190 FLUSSIGKEIT ZIRKA (4 EIER)

+ g 380 FLUSSIGKEIT ZIRKA ( 7 EIER + g 30 WASSER)
+ g 570 FLUSSIGKEIT ZIRKA ( 11 EIER + g 20 WASSER)
+ g 760 FLUSSIGKEIT ZIRKA ( 15 EIER + g 10 WASSER)
+ g 1140 FLUSSIGKEIT ZIRKA ( 23 EIER)

NOMMENES GEWICHT FUR EIN El: g 50

EDES El WENIGER SIND ZIRKA g 50 WASSER HINZUGEBEN

10
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Verfahren zum Einsetzen des elektronischen Messers

Far eine knrrej(te Montage des
' Messers ist die

Schneidgruppe in den

i Sitz zu f . Collegare il motore del
B?‘;ghee‘"l Sie da ;\neg:;gen' T _ gruppe di taglio inserendo |l
% " connettore maschio

gegent Durchziehbereich -

nellappositc alloggiamento

und schliefien Sie den sulla macehing

Feststellhebel ‘

mekte Reinigung der Knetschissel den Knethaken und die Durchziehschnecke heraus.
Reirti Sie die Aulienbereiche der Maschine mit einem feuchten Schwamm, verwenden Sie keine

FEHLERSUCHE,

orbemerkung
el en oder Betriebsstorungen trennen Sie den Hauptschalter und nehmen Kontakt mit dem

F | Technischen Kundendienst lhres Handlers auf. Montieren Sie nicht die internen Teile der Maschine ab.

er Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir eventuelle Manipulationen!

o

j Stﬁrupggn, Ursachen und Behelfe

- 7
/Slliru ng Ursache Behelf

‘ ‘ Hauptschalter abgestellt Stellen Sle den Hauptschalter auf “I”

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Die ine startet nicht | Spannung auf der Versorgungsleitung fehlt | Technischen Kundendienst lhres

Héndlers auf

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Schmelzsicherung durchgebrannt Technischen Kundendienst lhres

=
::‘_t:» Héndlers auf

RN

e

tsorgung und Recycling

Die Maschine wurde flr eine durchschnittliche Lebensdauer von 10.000 Betriebsstunden entwickelt und
koristruiert. Am Ende der Maschinennutzung sind die nationalen gesetzlichen Vorschriften betreffend

Ents und Recycling zu befolgen.

en Sie diesbeziglich Kontakt mit den zustdndigen Umweltbehdrden oder Entsorgungsstellen auf.

11
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INFORMACION
— GENERAL

del manual

jetiv
Cste ual ha sido redactado por el Fabricante y forma parte de la dotacion de la maquina. El
nt , durante la fase de proyecto y fabricacion, ha dado especial importancia a los aspectos que

mprometer la seguridad y la salud de las personas que interaccionan con el equipo. Ademas
eto de las leyes vigentes en |la materia, ha adoptado todas las “reglas de buena tecnica de
fabri¢acion”. La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para gue presten
lal gtencion sobre como evitar cualquier riesge. La prudencia no puede sustituirse. La seguridad
anos de todos aguellos operadores gue interaccionan con el equipo. Conservar este manual en

IGRO - ATENCION: indica los peligros de pueden ocasionar lesiones graves; es
necesario prestar atencion.

ﬂ INFORMACION: indicaciones técnicas de especial importancia.

@ea te manual se adjuntan:
—L rtificaciom de garantia donde se detallan las condiciones de garantia dictadas por el Fabricante.

-  Los documentgs que certifican la conformidad con las leyes vigentes en materia de seguridad y salud de
as personas.

Para cualquler solicitud de Asistencia tecnica, informacion y pedido de repuestos, contactar al Revendedor

Identifichcién Fabricante y maquina

] Jj
| ,, S

P C E - ---- Marca de conformidad

Model

----ri--- Modelo maquina

| [eriai Mo EMﬂ““ﬁ’““"‘*‘
----- "~~~ Ano de fabricacion




INFORMACION

\ GENERAL

Desiﬂ;nijién de la maquina para pasta fresca

roducto ha sido concebido especialmente para abreviar al maximo el tiempo de fabricacion de la pasta

El pre
s iza una doble funcion:

do de una cuba para amasar de tamarios diferentes, en base a los distintos modelos.

ez gue la masa esta lista , se gira el interruptor a la posicion extrusion. De este modo la masa sale a través
de los discos extrusores de bronce, que dependiendo de las formas, permiten obtener el producto deseado.

risticas téecnicas

mes u::::;::j:e MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF8
( e F‘tici‘jﬂ con energia v H»r Bh 230V 50Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
Potencia KW 0,3 0,37 0,75 1
Capacidad cuba Kg 1,5 2,5 4 3
Produccion horaria Kg 5 8 13 25
Disdo pefforado o mm 50 57 57 78
Peso heto Kg 17,6 29,2 42 86,4
Peso-conémbalaje Kg 19,1 31,8 44.6 97
? Nivel de ruido Inferior a 70dB(A)
Tnstalacion Sobre banco o caballete
Gradode proteccion IP X4
T Prntecciéﬁ::htra descarga electrica Clase |
——  TConform w con directivas y 73/23/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 89/109/CEE —
normas 98/37/CEE — 2002/72/CEE
L

Mod| MPF/1,5-2,5-4-8
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Dim\ensibnes de la maquina

INFORMACION

GENERAL

mm A

C

PH;::) 320
Tgnggfsfﬁﬁﬁ 370
Wﬂefjhah 450
Wmaggxxh___ 670

590

720

720

850

410

460

670

920

Ay
450‘

_Jb) |
;LPF1 250

) 260

Fr__ﬁﬂmmma\ 350

480

600

760

720

290

380

450

750

imensiones caballete ( de serie sélo en mod. MPF/8)

B

C

(ﬁnﬁmg A
S~

AEﬁ“ﬁrRMPFJ 400

590

560

el
A

A B~

Th sgi
A
T

detiene
0 se levanta la tapa
espués de
P
_/_/_ﬁ_/__/_\./—'
—
__h_‘_‘—u_

maquina

G

con el
micreinterrupter  manual.
Para el modelo MPF/4 vy

micro se

Telerruptor:
de corte de

puesta en
voluntaria

maquina

en caso
comente

accidental, solicita la

marcha
te la
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INFORMACION

\ GENERAL

InfoLmanLién sobre la seguridad

Es de importancia capital consultar atentamente este manual antes de realizar las operaciones de
instalacion y de uso. El cumplimiento constante de las indicaciones contenidas en el manual garantiza la

wridad del hombre y de |la maquina.
rza por ninguna razon los dispositivos de seguridad.
e Se recomienda el riguroso respeto de las normas de seguridad en el trabajo emanadas por los entes de
~adapais.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios a personas ¢ cosas, debidos al incumplimiento
de las normas de seguridad.
El correcto emplazamiento de la maquina, la iluminacion y la limpieza del ambiente son condiciones
rmportantes para preservar la seguridad personal.
e No exponer la maguina a los agentes atmosfericos.
as conexiones para el funcionamiento de la maquina deben ser realizados por personal tecnico
specializado.
erificar;que las caracteristicas de la instalacion donde se emplazara |la maquina corresponden a los
la placa.
urarse que la maquina tenga conexion a tierra.
a de trabajo alrededor de |la maguina debe mantenerse siempre limpia y seca.
indumentaria prevista por las normas de prevencion de accidentes en el trabajo.
uina debe destinarse solamente al usc para el que se ha previsto; cualquier otro uso se
' pio ¥y por lo tanto peligroso.

capacidad.
(Jueda prohibido introducir objetos, utensilios, manos, etc., dentro de las partes peligrosas.
Mantener la maquina siempre fuera del alcance de los nifios.
Dﬂ ctar el enchufe de la toma de corriente cuando la maquina no se utiliza.
aso/de averias y/o inconvenientes de uso, no realizar reparaciones perscnalmente y contacte al

e Solicitar repuestos originales.
e Antes de realizar la limpieza de la maquina, desconectarla de la alimentacion electrica sacando el

enchufe
impieza no utilizar chorros de agua a alta presion.

ormidad con el punto 1.7.3 "Advertencias en relacion con los riesgos residuales” de la Directiva
Maquinas 89/392 y enmiendas posteriores, se advierte que las protecciones aplicadas, realizadas en
cntfnrmijjad con la Directiva, no eliminan totalmente el riesgo de quemaduras de los miembros
SuUperores.




INFORMACION
‘ SOBRE LA INSTALACION

EmILala]Je y desembalaje

se entrega embalada en cart:::n con

en agridad durante el transporte.

Aover ellembalaje respetando las instrucciones.
' mbalaje y comprobar la integridad de todos
los ponentes. Conservar el embalaje para

as futuras.
vantar|la maquina como se indica y posicionarla en la

zona destinada a su instalacion.

de/instalacion

La zona destinada a la instalacion debera estar iluminada de forma adecuada y debera disponer de una toma de
ion de la energia electrica. El planc de apoyc debe ser suficientemente espacioso, bien nivelado y seco. La
ebe realizarse en ambientes con atmosfera no explosiva. En cualquier caso, la instalacion debe realizarse
enta, ademas, las leyes vigentes en materia de segundad en el trabajo.

Tabla de Cnndicidnes ambientales

Descripciones— Valores
Fermperatura de funcionamiento 5+40 °C (41+104 °F)
Temperatura de 5a40°C (ded1a+104 °F)
" almacenamiento
Maxima 80% con temperatura ambiente entre 20 °C
( )l%miﬁd{d rﬂatwa Maxima 50% con temperatura ambiente entre 20+60 °C
Preseéncia de polvo en el Inferior a 0.03 g/m?
? ambiente

—SUBRI:LL_A INSTALACION

LIGRO - ATENCION: La conexion monofasica

a la red dé alimentacion debe ser realizada por personal | conesion monoasica Conexion trifasica
m ESpECiﬂliZﬂdﬂ 230¥ — 1Ph 230/400% —3Ph

Asegurarse ‘Ia perfecta eficiencia de la conexion a tierra del
eatabeclmlentn Verificar que la tension de linea (Volt) y la
Hz) correspondan con la de la maqguina (ver placa de
identificacion o el esgquema). La maguina esta dotada de cable

ectrico con enchufe. El enchufe debe conectarse a un interruptor
con diferencial. El enchufe debe conectarse a un
pared con diferencial.

interru

Conexig ifasica

ner en marcha la maguina unos instantes y comprobar que la
tacion de la herramienta es correcta. Si la rotacion no es
conectar la tension e invertir dos de las tres fases del

.I-.li.-..-l-ll'\l-.l-.l.-.II."--.-




+

Desk:ripﬂ:ién de los mandos
MPE/

tor de seleccion programa:
amasado (1)

' (0)

xtrusion producto en el ciclo anterior (2)

dor de parada maquina

a encendido seleccion ciclo extrusion
mas

5) Pulsadorde em%rgencia para parada maguina

6) Selector de ventilacion forzada zona trefilado,
para activar durante el ciclo de extrusion

9) para cambiar el tiempo de corte de la

F | cuchilla electronica
T MPF/8

1) Interruptor general

ecla encendido seleccion ciclo amasado

3) Pllsador de parada maquina
4) Teclaencendido seleccion ciclo extrusion masa
Rulsador de emergencia para parada magquina

5) Selector de ventilacion forzada zona trefilado,
hara-activar durante el ciclo de extrusion

7) Inserconglavija de accionamiento cuchilla electronica
3) Interruptor de accionamiento cuchilla electronica

3) Pomo para cambiar el tiempo de corte de la
cuchilla electronica

Led luminoso que indica la presencia de
ension eléctrica

INFORMACION SOBRE EL

USO Y LA LIMPIEZA




INFORMACION SOBRE EL

\ USO Y LA LIMPIEZA

Uso maquina para pasta fresca

e Lo primero es controlar el sentido de rotacion del motor de la maquina, de la siguiente manera:
- conectar la maquina a la red electrica
- cerral la tapa, comprobar que no haya nada dentro de la cuba.
- conectar la tension a la maquina presionando la tecla “1”
ai nar el pulsador amasar y comprobar que el sentido de rotacion de la mezcla de brazos
peribres dentro de la cuba , de vuelta en el sentido indicado por la flecha colocada en la maquina.
evantdr |a tapa del contenedor para introducir los ingredientes de |la masa y luego cerrarla.
|

e Pon 1 marcha la maquina presionando el pulsador de puesta en marcha “1”; comienza a funcionar
\?;F‘:i_il tapa se ha bajado.
e |Lostiempos de amasado varian de 5 a 8 minutos.
Mmr la elaboracion detener la maquina presionando el pulsador de parada “0”.
e Un gque la masa esta lista, la cual no debe ser compacta, sino granulosa a modo de grano de arroz,
Se de realizar el corte de |a pasta girando o presionando el interruptor de extrusion. EXxisten
tipos de discos extrusores que permiten crear distintos tipos de pasta.En los discos

partir nuevamente es necesario cerrar la tapa y colocar nuevamente hacia adelante la palanca de arriba
, posteriormente presionar el pulsador “3” colocado al costade de la maquina en los mod. MPF/1,5-2,5 y

izar la elaboracion, lavar el contenedor y el espiral con agua caliente y detergente.

ina
@Eﬁar On una esponja humeda la parte interna de la tapa.
P D. MPF/1,5-2,5: Despueées de introducir los ingredientes, segun se describe en "consejos para

, €8 necesario llevar hacia delante el interruptor con pomo colocado arriba de la maquina,
F | posicionar el invertidor colocado en la parte posterior de la maquina en la posicion AMASAR vy

comenzar la operacion de amasado apretando el interruptor VERDE. Luego de aprox. 3-5 minutos
apretar \STOP, llevar el invertidor a la posicion DISCO EXTRUSOR vy apretar nuevamente el pulsador

— Jos para el uso

Para conseduir una masa adecuada es necesario tener presente que por cada kilo de harina son necesarios

~ L_1"380clde liguido ( huevos, agua, verduras hervidas, etc.); una vez colocado la harina y el liguido en la cuba,

se Ci apa y se pone en funcionamiento la maquina. Para la masa se puede utilizar cualquier tipo de
harina, de trijgo, de semola 0 mezcla semola-harina de trigo. Puede suceder gque la harina, segun el lugar y
la temperatura de almacenamiento, necesite una pequefia correccion de la cantidad de agua ya sea
agregando o quitando. Se preve que el peso medio de un huevo sea de 50 g y que por cada huevoc menos
que se colocgue en la masa es necesario agregar 50 cl de agua.

PARA CONSEGUIR UNA BUENA MASA RESPETAR LOS SIGUIENTES CONSEJOS:

- Kg 0,500/ DE HARINA + 190 gr APROX. DE LIQUIDO (4 HUEVOS)

- Kg 1 DE HARINA + 380 gr APROX.DE LIQUIDO (7 HUEVOS + 30 gr DE AGUA)

=—Kg 1,500 DE HARINA + 570 gr APROX. DE LIQUIDO ( 11 HUEVOS + 20 gr DE AGUA )
Kg 2 DE HARINA + 760 gr APROX. DE LIQUIDO ( 15 HUEVOS + 10 gr DE AGUA)

- Kg DE HARINA + 1140 gr APROX. DE LIQUIDO ( 23 HUEVOS)

PES ADO DE UN HUEVO 50 gr

DA H O PUEDE REEMPLAZARSE POR UNA CANTIDAD AFPROX. DE 50 g DE AGUA )

10
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Procedimiento para introducir la cuchilla electronica

Para un montdje correcto
de la cuchilla glectronica
es necesario introducir el

Conectar el motor del

grupo de corte en su - grupo de Corte
lugar lt” el E"‘hE' de . __ introduciendo la clavija
soporte, retar | cuchilla’ macho en el

frente ala zona de

rla
palanca de fijacion.

la jormada de trabajo desconectar el enchufe de la toma de comente y realizar una cuidadosa limpieza utiizando
productos neutros, prestando especial atencion cuando se limpian: la tapa de proteccion, la cuba, el mezclador, la coclea,
el digco extrusor, la abrazadera, la cuchilla , Efectuar la limpieza mientras la masa esta aun blanda.

° 0s discos extrusores se deben conservar en un contenedor de agua hasta la siguiente vez que se usen, esto evita que la
pasta que permanece en los agujercs se seque y los obstruya. Para una limpieza correcta de la cuba, desenroscar y sacar
etganchg amasador y la coclea de extrusion.

_implarlas partes externas de la maguina con una esponja humeda, no utilizar esponjas de metal ni detergentes abrasives.

compartimiento de la
maquina

Ji sedlebe dejar la maquina parada por periodos prolongados, desconectar el interruptor general de la pared,
realizar una limpieza general de la maquina y cubrirla con un pafic para protegerla del polvo.

@rolo gada inactividad de la maquina

\ - BUSQUEDA DE
AVERIAS, RECICLADO

y-averias o malfuncionamiento, desconectar el interruptor general de la pared y contactar el
servicio de asistencia de vuestro Revendedor. Evitar desmontar las partes internas de la maquina.

e declina cualquier responsabilidad por eventuales forzamientos!

Inconvenientes, causas, soluciones

Inconveniente Causa Solucion

‘ ‘ Interruptor general de pared desconectado | Colocar el interruptor general en

Contactar el Servicio de Asistencia de
vuestro Revendedor.

a maqguina no se pone

Falta de tension en la linea de alimentacion

Fusible de proteccién quemado Contactar el Servicic de Asistencia de
vuestro Revendedor.

jJamos contactar con la autnrldad responsable de la proteccion del ambiente o con los entes
S.
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INFORMACOES
. GERAIS

ser fonte/de risco para a seguranca e para a salude das pessoas gque entrem em contacto com a

naquing. Para alem da observancia das leis em vigor em matéria, adoptou todas as “regras de boa

tecnifa de construcao”. Finalidade destas informacdes e a de sensibilizar o utilizador para que preste

uita atencdo de modo a prevenir gualguer tipo de risco. De qualguer maneira, a prudencia e

insuhstityivel. A seguranca esta também nas maos de quem utiliza a maquina. Guarde este manual num

m:riﬂ de modo a té-lo sempre ac alcance quando for necessario. Para evidenciar algumas partes
do

foram inseridos os seguintes simbolos:

A ERIGO — ATENCAO: indica os perigos que podem provocar graves lesdes: é
G hecessario prestar muita atencao.

INFORMAGCOES: indicagdes técnicas de particular importancia.

Anexa-se a este manual:

—0cartifi garantia onde figuram as condi¢cbes de garantia indicadas pelo Construtor.

-  Os documentos que atestam a conformidade com as leis em vigor em matéria de segurang¢a e saude
das pessoas.

Para qualquer pedido de Assisténcia tecnica, informacdes e pecas sobresselentes, contacte o Revendedor
ut‘ 0.

Identifichgﬁo do Construtor e da maquina

] Jj

n [ ]

- - C E --i--- Marca de conformidade

| (Eadel

| ----r--- Modelo maquina
| | Seriaf Mo EMﬁﬂufﬁ{Fﬂ_ﬂ.?ﬂl
4 mmmm " -~ Ano de construcao
v o~ W
Hz [PX3 kg |




—_—

Fr

limpeza.

risticas tecnicas

INFORMACOES
GERAIS

Desmo da maquina para fazer massa fresca

| concebida para permitir a producido de massa fresca no mais breve espaco de tempo
facto, realiza a dupla funcao:

2 recipiente de varias dimensoées, conforme os varios modelos, para poder empastar.

xterna da maquina e tratada com tinta plastificada de cor branca, todas as partes que podem
ntacto com os alimentos sido construidas em ac¢o inox e facilmente removiveis para permitir

m ”’::iiﬁ'jﬂde MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF8
Aliment%géﬂ de energia electrica vV Hz Ph 230V 50Hz 1Ph 230/400V 50Hz 3Ph
Poténcia kW 0,3 0,37 0,75 1
Capacidade recipiente Kg 1,5 2,5 4 8
Producaoc hararia Kg 5 8 13 25
rieira@ < mm 50 57 57 78
Reso.liguido) Kg 17,6 29,2 42 86,4
P&acnw balagem Kg 19,1 31,8 44 .6 a7

Inferiora 70 dB(A)

No balcao ou cavalete

Grau de proteccao

IP X4

Protecgae-centra chogue electrico

Classe |

normas

Cnnfnrm»‘datje com as directivas e

73/23/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 89/109/CEE —
98/37/CEE — 2002/72/CEE

ModMPF/1,5-2,5-4-8

s I

g‘ Nivel deﬂruidﬂ
]

-

.

-

Faca electronica (hao prevista para MPF/1,5
' ara MPF/2,5 - de serie no MPF/4-8)




INFORMACOES
GERAIS

M

Dimensoes de estorvo
| |

o

mm A B C
MPF1,5 320 | 590 | 410
PFD 370 | 720 | 460
—IMPF4 | 450 | 720 | 670
J% 670 | 850 | 920
mm_ i A B C
(]unﬂ,s 250 | 480 | 290
W 260 | 600 | 380
m 350 | 760 | 450
;;; |/ 720 | 750

imens\ges do cavalete (de serie so no mod. MPF/8)

mmw J ] A B C
ACCARMPF‘ 400 | 590 | 560

grt ..
e B
R
e .

B o
:;’J:& ..
DREAED

)
S
\

Dispositivos de seguranca
Microinter or:
pa maquina quando
se |evant tampa do
ente. Quando fechar % -7 Telerruptor: em caso
e a pér a de interrupcéac
E@ﬂn funcionar acidental da corrente e
] o necessario voltar a por
ptor  manual, a maquina a funcionar.
__—~—Texcepgac feita para o©
. mod. MPF4 e MPF/8
onde IGIO reactiva-se
‘———__:Eutnmaticame te mal se




INFORMACOES

\ GERAIS

ltere os dispositivos de seguranca.
Rec nda-se o respeito rigoroso das normas de seguran¢a no trabalho indicadas pelas entidades de

ta posicdo da maquina, a iluminacdo e a limpeza do ambiente de trabalho, sdo condicbes
tes para a seguranga pessoal.

aoexponha a maquina aos agentes atmosfericos.

cao e o funcionamento da maquina devem ser realizados exclusivamente por pessoal técnico
ecializado.

e que as caracteristicas da instalacdo onde a maquina sera colocada correspondam acs dados
icados na chapa de identificacao.

o (Certifigue-se que a maquina seja ligada a uma instalacido com tomada de terra.
area de trabalho a volta da maquina deve estar sempre limpa e seca.
me rgupas indicadas pelas normas de seguranc¢a no trabalho.
e A maquina djve ser utilizada exclusivamente para o uso previsto; qualquer outro uso deve ser

con improprio e portanto perigoso.
arifique a qualidade e o peso dos produtos utilizados; nao sobrecarregue a maguina alem da sua

a maquina fora do alcance das criancgas.
2 a ficha da tomada de corrente quando a maquina nao é utilizada.

As0 de avarias e/ou inconvenientes de uso, ndo efectue pessoalmente as reparacdbes mas contacte
o Revendedor autorizado.

pre pecas sobresselentes originais.
Antes de proceder a limpeza da maquina, desligue a alimentacao eléctrica retirando a ficha da tomada.
e Par Impeza nao utilize jactos de agua de alta pressao.

Outros Riscos
g Em conformidade com o ponto 1.7.3 "Advertencias sobre outros riscos” da Disposicao sobre Maquinas
89 e|sucessivas modificacdes, informa-se que as proteccdes aplicadas, conforme a Disposicdo, ndo
eliminam|totalmente o risco de queimaduras nos membros superiores.




— especializado.

INFORMACOES
‘ SOBRE A INSTALACAO

esta embalada numa caixa de cartao com
nroteécches e poliester de expansido que garante a
perfeita integridade durante o transporte.

e TManuSeie a embalagem respeitando as instrugdes.

Abra a|embalagem e verifigue a integridade de
dags os componentes. Conserve-a para um futuro

transporte.
. vante| a maquina como indicado e cologue-a na

zonaprevista para a instalacao.

Zona instalacao

escolhida deve estar bem iluminada e tera que dispor de tomadas eléctricas. O plano de apoio deve
ser suficientemente amplo, bem nivelado e seco. A instalacido deve ser efectuada em ambientes com

mosfera nao explosiva. De qualguer modo, a instalacao deve ser executada tendo em conta as leis em
vigor em| materia de seguranga no trabalho.

Tabela Condicoes ambientais

' Descricao Valores
Temperatura de funcionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Ten{ee_r/ ur\a de armazenagem -15a+65 "C (de —6.8 a +149 °F)
)—\@dadﬂglativa Maxima 80% com temperatura ambiente de 20 °C
Maxima 50% com temperatura ambiente entre 20+60 °C
UPneira do ambiente Inferior a 0.03 g/m?

é

aol/eléctrica

A PERIGO - ATENCAO: A ligacio eléctrica a rede de

alimentacio deve ser executada por pessoal Ligagio monofase Ligagdo trifasica
230V - 1Ph 230/400V — 3Ph

|

Verifique a| eficiéncia da instalacdo de ligacdo a terra do
estab tmento. Verifigue que a tensdo de linha (Volt) e a
requéncia (Hz) correspondam aos da maquina (veja a chapa de
identificacdc e o esquema electrico). A maguina possui um cabo
etectrico que deve ser ligado a uma ficha multipolar. A ficha deve
ser ligada_aum interruptor de parede com diferencial.

lgacao trifasica
Pofiha a maguina a funcicnar por alguns instantes e verifique se a
rotacde—do utensilio € correcta. Em caso contrario, desligue a
tensao e inverta duas das trés fases na ficha.

.I-. LI EE R L E B B R E N T EJ R Y K. § |




INFORMACOES SOBRE O
‘ o USO E A LIMPEZA

Desk:rigéo dos comandos

r de selec¢ao programa:

paste (1)

0)

ciclo extrusao empaste produzido no ciclo antenior (2)

5) Botag de/emergéncia para parar a maguina

6) Selector de ventjilagéu forcada zona de
trefilagem, deve ser activado durante o ciclo de
extrusao

do jack de activacao da faca

r de activacao da faca electronica

Manipula para variar o tempo de corte da faca

MPF/8

Aterruptor geral

ara ligar a selec¢ao ciclo empaste

3) Bof:

4) Te
empaste

paragem magquina

vara ligar a selecgéo ciclo extrusao - T i

Botao de lemergéncia para parar a maguina

6) Selecterde ventilagio forcada zona trefilagem,
deve ser activado durante o ciclo de extrusao

7) Tmtroducap do jack de activacao da faca
electroniea

8) Interruptor de activacio da faca electronica

para variar o tempo de corte da faca
troni

uminoso indicativo presenca tensao




INFORMACOES SOBRE O

\ USO E A LIMPEZA

Uso‘ da r|néquina para fazer massa fresca

. Antes de mais controle ¢ sentido de rotagdo do motor da maquina, procedendo da seguinte maneira:
>-anmaguina a rede electrlca

3, maguina a corrente premendo na tecla “1”
botdo para amassar e verifigue se ¢ sentido de rotacdo da mistura com os bragos superiores
yencontra no recipiente € o indicado pela seta que se encontra na maquina.

gue se encontra ao lado da maquina nos modelos MPF/1,5-2,5 e no painel frontal da maquina
s modelos MPF/4-8.

e No fim de cada laboracao, lave a panela e a espiral com agua quente e detergentes.

bem a parte interna da tampa com uma esponja humida.
PARA MOD. MPFA,525: uma vez nroduzadcs s ingredientes, tal comoe desatto em "consehos de uso”, € precsc desiocarpara afrente

pcsi;ﬂa=lLAeprammuam1tenbdﬁ3VERDE.

Conselh\os para o uso
—‘ Para se r um correcto empaste é preciso considerar gque para cada Kg de farinha sdo necessarios 380
cl. de li

(ovos, agua, hortalicas passadas, etc.); uma vez postos a farinha e o liquido no recipiente,
feche a tampa e ponha a maquina a funcionar. Pode-se usar qualquer tipo de farinha, para o empaste, de
mola ou mistura de semola-farinha de trigo. Pode acontecer que a farinha, consoante o lugar e a
temperatura onde estiver guardada, necessite de uma peguena correcgdo de agua a mais ou a menos.
Além Eiasn, Erevé-ae gque o peso meédio de um ovo seja de 50 gr e que por cada ovo a menos gue se ponha
nam va-se juntar 50 cl. de agua no empaste.

10
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Processo de insercao da faca electronica

cta
moentagem da faca
SHHES—ENecessano

inserir o grupo de corté~« _
no lecalapropriado do

eixo dF

faca diante da zona de

sustento, rode a

trefilagem e feche a
alavanca de fixacao

Ligue © motor do grupo
de corte inserindo o©

- conector  macho ne
espaco aproprnado que
se encontra na
maquina.

hpeza diria

abrasivos.

No fim do dia retire a ficha da tomada da corrente e efectue uma limpeza cuidadosa utilizando produtos neutros,
O particular atencac a limpeza da tampa de proteccao, do recipiente, misturador, coclea, fieira, anel de rosca,
faca| sobretudo quando a massa estiver ainda mole.
trefladoras devem conservar-se dentro de um contentor de agua ate a proxima utilizacdo para evitar que a
gue ficou nos furos seque e os tape. Para uma correcta limpeza do recipiente desaparafuse e retire o
ncho que empasta e a coclea de extrusao.
_impé_as partes externas da maquina com uma esponja humida; nao utilize palha-de-aco e detergentes

limpeza geral da maquina e cubra-a com uma lona para protege-la contra a poeira.

-

Promis

PROCURA DE AVARIAS,
RECICLAGEM

m caso de avarias ou mau funcionamento, desligue o interruptor geral e contacte o Servigo de Assistencia

vendedor. Ndo desmonte as partes internas da maquina.

Avarias,/ causas, solucoes

r declina qualquer responsabilidade contra eventuais intervengoes nao autorizadas!

FMCOTvEHiE nte

Causa

Solugédo

mquina ao funciona

Interruptor geral desligado

Posicione o intemruptor geral no

Falta de tenséo na linha de alimentagao

Contacte o Servico Assisténcia do seu
Revendedor

Fusivel de proteccéo queimado

Contacte o Servigo Assisténcia do seu
Revendedor

VAL

A magul
|

acao e reciclagem
| projectada e construida para uma duracao media de 10.000 horas de funcionamento. No fim
uso, siga as leis nacionais relativas a desactivacio e reciclagem.

mos due contacte as autoridades para a tutela do ambiente ou as entidades autorizadas.

11
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OBLLAA
MHOOPMALINA

Lenb pykoBoacTBa

HarHOePYKOBOACTBO cOCTaBneHo M3roToBUTENeM W ABNAETCA HEOTBEMMEMOM YACTbIO KOMNMEKTal MM
Hbl. [TpK NPOEKTUPOBAHKUN M M3TOTOBMEHNK MaLUKHbLI M3rOTOBUTEMDL yaenun ocoboe BHUMaHME TeM
acrekTam NMpon3BOACTBEHHOW AEATENbHOCT, KOTOPbIE MOrMK Bbl NOCTaBWUTL NOA, yrposy 6e3onacHOCTb U
€ 3a0eWCTBOBAHHOrO nepcoHana. [lomumMo cTpororo cobniogeHna 3akoHogaTenbcTBa Mo
OAHHOMY| BOMPOCY, WM3rOTOBUTENDb TAKKE MPUMEHWUI BCE «NpaBMna XOPOoLIEW TEXHWMKM WM3roTOBIEHWUS».
OAHHOW WMHOpMaUWMKM — 3TO NpPU3BATb NoMb3oBaTenen obpaTute ocoboe BHMMaHME Ha
npegoTepaLleHne onacHbIX cUTyaun. OCTOPOXRHOCTL - HE3aMEeHKMMa. be3onacHOCTbL HAaXOOUTCA B pyKax
cex ongpaTopos, paboTalwmx ¢ MalKMHOW. PekoMeHayeTca XpaHUTb gaHHOe PYKOBOOCTBO B XOPOLUO
M W OOCTYNMHOM MecTe JTobbl, TakuMm obpasom, OHO Bcerga bbino Mo pykorM B MOMEHT
He MMOCTW. Na BblAENeHNA HEKOTOPbIX YacTen TekecTa beinK BBeAeHbI cneayowme obo3HaueHUS:

@ OFIACHOCTE —- BHMMAHUWE: ykaskiBaeT Ha CUTyaL UKW NOBLIWEHHOW OMNACHOCTM,
B yNbTaTe KOTOPbLIX MOTYT ObITh NONy4YeHbl cepbe3Hbie NOBPeXAEeHUA;
HeobX0AUMMO OKa3bIiBaTb NOBbLIW&HHOEe BHUMaHUe,

m ﬂ NMH®OPMAIIHNS: 0co60 BakHbIe TEXHHYECKHE YKa3aHHA.

K HacToalLlemy py’I{LBGﬂ,GTBy npunaralTCcSA:
- [apaHTMUHBLIM cepTUdUKaT, cogepXallui YcnoBWA rapaHTUMHOro obcnyXMBaHWA, COCTaBNEHHblE
arotoppuTenem.

[HoKyMEH Tl YAOCTOBERALUME COOTBETCTBUE ¢ HOPMaMKM AEMNCTBYIOLLENo 3aKOHOOATENLCTBA NO OXpaHe
w 1 obecnevyeHWo Be30nNacHOCTH Naes.

onpocaM TeXHUYecKoro obcnykmMBaHWa obpallaTbCa K yNONMHOMOYEHHOMY AWUMEPY.

] )j

- = ----- MapkupoBKa
| COOTBETCTBUS

Model

----- --- Moaenb MallUHBbI

| [Serial Mo Manufactured
P2 e -r-- oA BbINyCKa

Hz IPX3 kg




OBLLAS
- VH®OPMAUWA
on e MallMHbI ANA NpUroToeneHNAd ceexn MaKapoHHbIX HSAEHHﬁ

HacT MallMHa paspaboTaHa B Uenax MPUroTOBMEHWMA CBEXI MAaKapPOHHbIX M3OEMWA 3a MaKCHUMarbHO
neM4A. BeIMonHAET ABOWHY 10 hyHKLMIO:

CTPYKUMA MaLLMHbI OKpaLleHa B Benblia UBET KU MacTUOMUMPOBaHA, BCE YacTH, NPUXOOALLME B KOHTAKT
A MUTaHWA, MErKO CHUMAlOTCA ONA YMCTKKM M BbIMOMNHEHLI M3 Hepkasellen ctanu. Metannuieckas
C MEPEMELLEHMEM MO LLUAPWKOMOALLUMIHUKAM M MOMU3HEHHOW CMA3KOW, MO3BOMAET MPAaKTHUYECKM
IpoBEAEHME KakX-NKMBo onepaymn TexobenykmpaHuia. Bce mogenn gng npuroToBMEHMA CBEX X
M3gennn paspaboTaHbl B COOTBETCTBUM C AEVUCTBYIOLLMMIK HOPMaMK OXpaHbl Tpy4A.

. 1 MPF8 srniovyaloT B cTaHOAPTHYIO KOMMNEKTAUMIO 3NEKTPOHHOE YCTPOMCTBO HAPE3KM MaKapOHHbIX

n3gennny B moa. MPF2,5 370 yCcTPOMCTBO MOCTABMNAETCA B KaYECTBE OML M.
@ KavecTse oMU MOXHO MONyYnTb TEMEXKY AN MallvHbI, BXOAALLYIO B CTaHAAPTHYIO KommnekTaymio B mod, MPFS.

TeXHNYeCcKne XxapaktTepucTUKA

e Hfﬂ:;:::ﬂ MPF1,5 MPF2,5 MPF4 MPF8
mﬁqnm%me B My @ 230B 50y 10 230/400B 50Ty 30
MotHHOET KBT 0,3 0,37 0,75 1
EMKOCTb YaHa Kr 1,5 2,5 4 8
[loyacoeag NPOU3BOAUTENBHOCTD Kr 5 8 13 25
MaTpuya @ mm 50 57 57 78
BeclHeTio ™, Kr 17,6 29,2 42 86,4
Bec ¢ yrakopKoi Kr 19,1 31,8 44,6 97
YDEWHB‘U:IJ}’MGFIDGMSBG,D,GTBE MeHee 70 ab(A)
? YcTaHOBKA Ha cTone unm Ha cTouke
‘CTeneHb 3allUnTbl IPX4
SatHfFaoT A0 PaKeHNA
—L snewra-:rr'pmmp Rnace |
_QQQJ:Be:FJCTBje ONPEKTHUBaM K 73/23/CEE - 93/68/CEE — 89/336/CEE 82/109/CEE —
HopMaTMBa 98/37/CEE — 2002/72/CEE

Moa; MPF/1,5-2,5-4-8
I




FaGMH ble pa3mMepbl

OBLLAS
MHDPOPMALNS

mm A B C
320 590 410
F2 5 370 720 460
K 450 | 720 670
N 670 850 920
A B C
250 480 290
260 600 380
350 760 450
450 720 750

A

mL_ ]

B

C

ACCARMPF ‘ 400

590

560

E,.—r""

A

A2 _*

E ,PagngtL | CTOMKM (CepuUMHas KoMnneKkTauma Tonbko B moa. MPF/8)
m Y

MpegoxpaHUTenbHble YCTPOMUCTBA

MukpoBB

PYYHOU
KpOBBIKNIOYaT enb,

1 MPF/8,
KOTOpPOW
| MEREBBLIKNIoUaT enb
AKT W BY 31
MaTHYECKU
32K bITH LIKK.

yaTenb:
BNuBa MaLlUHY

Em NOAHATUM  KPbILLUKK
: [Mocne

ero 3aKpbITUA
BKNHYUTb

K
:%H'}F, dKTUBU3NPOBAB

3a

UCKNKYeHnem MOL,.

B

npu

~ TeneBbIKnN4aTenb: B
criyuae CryyalHbIX
nepeboen
SNEeKTpoONUTaHWA,
TpebyeT 0OCO3HaHHOrO
BKNIOUEHWU S MaLLNHb




OBLLAS
- VH®OPMAUWA

UHd opmauma no TexHUKe 6e3onacHOCTU

eM, Kak MPUCTYMATb K YCTAHOBKE W 3KcnnyaTauui, Ype3BblMarWHO BaKHO BHMMAaTENbHO

UTbCA C COAEPKaHWMEM JaHHOro pykoBoAacTBa. [locToAHHOE cobniofeHWe  yKaszaHWiA,
efeHHbIX B pyKoBoacTBe, NOMOXeT obecneuntb Oe3onacHOCTb MepcoHana WU LEenocTHOCTb

obopyngBaHWA.

PaAHUTEMbHbIE YCTPOWCTBA HE A0ITKHbI DblTb M3MEHEHbBI HX Mo, KaKUM MPeaorom.

Pekbmelayetca cTporoe cobniogeHne HOpMm TexHukM 6He3onacHocTM Ha  paboumx  mecTax,

CTAHOBNEHHbIX COOTBETCTBYIOLLMMM OPraHaMM B K&KA0M OTAENbHOMN CTPaHE.

TOBUTEMb OTKMOHAET Nobyo OTBETCTBEHHOCTb 3a BPefd HaHeceHHbld nMuuamMm W MMyLLEecTBY B

aTe HecobnogeHWUa HOPM TeXHMKM 6e30MacHoCTM.

1p HOE pPacronoXeHWe MallMHbl, OCBELUEHWE W YMCTOTA BHELUHEW cpefbl ABMAKTCH BaKHbIM K

HAYSC KM MNERCOHAITOM.

Yno OBEPUTBCA B TOM, HTO XapPakKTepPpUCTHUKKM VYCTaHOBKK, K I{GTDDGH NoAKNMYaeTCcAd MalldHa,
TBETCTBYHOT XapaKTepPWUCTUKaM, YKa3aHHbIM Ha Tabrnuyke.

o ijBE Tb coegHHeH1 e MallHbl C yGTpDﬁGTBDM 3a3eMIneHnA.
o Paboya MNoLWaAb BOKPYTD MallHbl OO0 Ha BCera cogepPaTbCH Gy}{Dﬁ 1 YACTOMN.

o /lcnonb3oBaTb npegmMmeTbl oge¥ abl, NpeaycMmoTpeHHblIe HOpMaMK Mo TeXHWKE Be3onacHoOCTK Ha DESGLIH}{
MECTaxX.

AaHHYIIO MallHY WUCKNIoYUTEeTbHO MO HasHauveHAIO, noboe Apyroe rnpuMmeHeHmne Jorn;Ho

m= OO CTBEHHbIX BO3MOXHOCTEWN.
BanpelleHo BCTaABMATb MpedMeTbl, MHCTPYMEHTbI, PYKWM WMKM rpodee B MNpeacTaBnalolmMe OonacHOCTb

daTb MallKWHY B HEO0CTYMNHOM OInA oeTen MecTe.
BbITElLLlHTb BUITKY M3 PO3ETKKN CETKH INEKTPOMAUTAaHA, €Cllii MallHa He MCTMOITb3yYEeTCH.

BO3HMKHOBEHWSA MOMOMOK W/ UMK HEMCMPABHOCTEN, HE MPOBOAWUTb CAMOCTOATENBHO PEMOHTHbIX
paboT: bpaTUTbCH K YNOMHOMOYEHHOMY OUMEPY.

Ac OBaTbh OpUTrMHalribHbBIE 3ar4acTH.

®
\ o _|Ep H TeM, KaK TMNpPpHUCTyrniiie K YHNCTHKE MallkHbl, OTKITIOMTE 3MNEeKTporintTaHe, OoTcoedHWB BUWIKY 13
PDO3IETKNJCET SMNEKTPRPOMUTaHA

MCrorb30BaTh ANA YHACTE CTPYW BOAbl MNMO4 BbICOKMM OdabBleHWEM.

OGTLIOJHble PUCKU

B cooTtBeTCcTBUMKM ¢ NyHKTOM 1.7.3 "VIHCTPYKUWMKM B 0BNacTK OCTATOYHbIX PUCKOB" OWUPEKTUBLI MO

HOMY obopyaosaHWio 89/392 1 nocneayiowx AoNONHEHWI, YKa3blBAETCH, YTO NPUMEHEHHbIE
aLLMTHbIE YCTPOMCTBA, BbIMONMHEHHbIE B COOTBETCTBUMK C BbILLEYNOMAHYTOW AUPEKTMBOK, HE YCTPAHAIOT
NOMHOCTBLIO PUCKA OXOroB BEPXHMX KOHEUHOCTEN.
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YnaLOBJa U PacClaKoOBKa

YIMTAKOBaHA B KAPTOHHYIO YA KOBKY C

MHOOPMALINA
MO YCTAHOBKE

M BCMNEeHEeHHOro nori HBdDHpEl A4
HenoCTHOCTHK B fApouecce

nepemMellueHne Y MakKoBaHHOIo
BaHWA B COOTBETCTBWIA C MHCTPYKUMAMIA.

YMakoB KA YO OCTOBEPHUTBCH B
KaKAoro KOMMOHEHTA. Cox PaHNTD

on3BeCcTA nogeeM MalldkHbl B COOTBETCTBHMA C
M YKa3aHWAMK KU MNOMECTHUTb €€ B 30HY,

Tabnwuuya ‘.‘/cnnsuﬁ BHELLHEWN cpeabl

OnncaHue 3HaYeHus
Patouaa TeMnepaTypa 0+35 °C (32+95 °F)
TemnepaT a XpaHeHus -15a +65 °C (da—-6.8a +149 °F)

TH CHATElNbHAA BINaXXHOCTb

Makc.80% npy TemnepaType okpyKawwen cpeabl 20 °C
Makc.50% npu TemnepaTtype okpyxawlwen cpeabl 20+60 °C

L

C epKa MbInn B

MeHee 0.03 rim?

| E ATMOC epe

Noakn KJ‘-I CeHUE K INIeKTPOCeTH

A HOCTb - BHUMAHWE: noakniovyeHue K
ANEKTPONUTaHUA A0JI)KHO NPOU3BOAUTLCH
e MariM3aMpoBaHHbLIM NepPCOHaroOM.

Yﬁe,u,j]Tbcﬂ F Oe30TKasHoOW paboTe yCcTaHOBMEHHOIO YCTPOWCTBA
3ase . YOOCTOBEPUTLCH B TOM, UTO HaNpsaKeHuwe nuHuK (B)
1M YacToTa ('U) COOTBETCTBYIOT XapakTepMCTUKaM MalUuHbI. (CM.
MOAERTHAQUKAUMOHHYIO TabrnK4YKy M CXEMY 3MEKTPUYECKOU LENU)
MallumHa ocHalleHa 3MeKTponpoBO4OM, K KOTOPOMY Heobxoammo
CACcOoeOuHMTL MHOMOMOMIOCHbBIN LUTENCENMb. LLITencens
IQATOeQMHAETCA K HacTEeHHOMY BbIKMOYaTENO, OCHALUEHHOMY
ndeperynanom.

TpexchazHOe nogcoeAWHEHNE

BKMAIOYUTE MallMHY Ha HECKONbKO cekyHg W ybeouTbed, 4TO
YMEHT BpallaeTca B HYXHOM  HanpaeneHwn. Ecnu
HanpaBnérWe  BpalleHMa  He  MnpaBUIbHOE, OTKMIOUYNTL
KEeHWe M NOMEHATb MecTaMK ABe U3 Tpex dpa3 BUMKK.

OAaHogazHoe NoACoeAMH.

230V -1Ph

TpexchazHoe noacoeduH.
230/400V - 3Ph




| [T2) KnaBuLLR BKNoYeHWs BbIDopa LMKa 3ameca TecTa

NMHOOPMALIUA NO
NMPUMEHEHWIO N YUCTKE

Onvﬁcauhe YCTPOUCTB yrnpaBneHus
MPF/1,5-2,5

) roueHe — BbIKMNOHYeHWE MallHbI

X PAHUTENBHBIA BbIKMKOMATENb A0ITKEH BbITb
AKTMB3MPOBAH KK A1 Pa3 Mocre OTKPbIMAA KPbILLKKA

3) [llep yaTenb BbIbOpa NporpamMmmebl:

- UKKN 3ameca tecTa (1)

o¢TaHEBKK (0)

- UMK 3KCTPYOUPOBaAHKA TecTa,
MrOTOBNEHHOMO 3a NpeAblayLniA LKMKN (2)

BblKIOYaTElb

BRMKOYEHIA EI::ISDDE'I LHMKNa 3aMeECa TeCTa

H OCTaHOBa MalUHbI

WLL& B KITIOYEeHINA BI::I'SDDEI LK a
SKCTRYOWMPOBAaHWA TecTa

5) ABapumHagq KHG}'u{a OCcTaHOBa MalUMHbI

6) [leperniodaTrens MKYHYAMTENBHOW BEHTUMALA 30Hb

MOX MAYepe3 MaTpuLy, AOIPKEH BIIIOYATLCH
m LIMKINA SKCTRYAMPOBAHAA
O ANA NoKMoYEHMA SNEKTPOHHOTO HOX.a
8) | aTenb paboTbl 3NEKTPOHHOIO HOXKA

9) PyJuka gna peryrnupoBKn BPpEMEHKN PE3KK
HbIM HOXOM

—‘ MPF/8

1) [naBHbIW BbIKMNOYATEND

3) KF‘DI‘II{E ﬂcTaHGBa MaLLWHbI

4) KreealBRBYIOHEHABO0ALMTR ACTOYOMOOBEH/ATECTA
5) ABapuMHaga KHOMKa ocTaHOBAa MalLLUWHbI

6) Tleperrovarens MYHYAUTENBHOWM BEHTAMALIA

OHBEHAROXOHKOEHA Yepes MaTpuuy, O0rpKeH
BIFOMATECA BO BPREMA LMKa SKCTRYAWPOBAHA

AS300 ONA NoA KoY eHIMA SINEKTPOHHOIO HOXMa

SBIKAKOYaTEND pE—lﬁDTbl SNEKTPOHHOIO HOXa

YyKa Ana peryrimpoBKU BpeMeHW pe3Ku
HbIM HOX OM

H MHOWKaL M HalTM4Y A HalnpAK eHIA
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\ NPUMEHEHWKO N HACTKE

an HAe MalllHbI ANA NpUroToBneHnAa cBe XXX MakapPpoOHHbIX nsaenuu

e [lpexge|Bcero HeobXoOMMO MPOBEPUTE HAMpaBfeHWe BpalleHWA ABMraTens MaluuHbl, Ona Jero cnegyetr
OEUCTBOBATL CrieayioLLmMm obpazom:

- MoACOEAWMHWTL MaLLIMHY K CETK 3NeKTPOMUTaHNS

KPbILLKY, yOeaMBLLUMCE, UTO B YaHE HYETO HET

NTaHWE B MaLLIMHY, HaXKaB Ha Krasuwdy “1”

M YaHa, Bpallarcsa B HarnpaeneHW, YKazaHHOM CTPEMKOW, M30DpaKeHHOW Ha MaLLMHE
e [log KPbILLIKY YaHa, MOMECTUTb BCE MHIPEOWEHTLI AMNA TECTa U 3aKPbITb KPbILLIKY.
wﬁb MaLLUKHY, HaXKaB KHOMKY rnycka “1””; malumHa BKNIOYUTCH TOMbKO MPW ONYLLEHHOW KPbILLIKE.
. q 33
L

AMECa TECTa BAPbUPYETCA 0T 5 A0 8 MUHYT.
O 3aBepLLEHNIO PabOThl OCTAHOBKTEL MaLLWMHY, HXKaB KHOMKY ocTaHoBa “0”.
e [0 TECTO, KOTOPOE He AOIPKHO OblTb KOMMaKTHbIM, a AOIPKHO WMMETH pPacChiMHaTyio KOHCUCTEHLMIO

Qe PUCOBLIX 3epeH, MOKHO MNPUCTYIIMTE K HAape3Kke TecTa, MoBepHYB WM HaKaB BbIKMOYaTENNb
nOBaHWA. IMeloTes PA3NMYHBIE MATPWLBI, KOTOPbIE UCMNONb3yiOTCA OIA MPUroTOBIEHIAA pElSHDDﬁpElSHI:I}{
AKAPOHHbIX MS,EI,EJ'IMH.B MaTPKUX AONA MNpUrotoBreHWA TJIMCTOB TeCTa HElb3A PACKPYYMBATDL

B TEUEHIKE HECKONBKIMX CeryHA, B MOMCHKEHMI 3aMeca 1 TOMNBKO MOCHE 3TOr OTRYTUTL AeiKaTernb MaTpUbI.
f e B cnjuag oTRpbITKA KpbILLKM YaHa cpaboTaeT nNpeaoxpaHUTENbHbIM MUKPOBbLIKIIOYATESNb, OCTaHaBMNMBaA paboTy
MaLllWHLI, N4 NycKka MalLkiHbl HEOBX0AMMO 3aKpbITh KPbILLIKY, CMECTHTL Brepea crnelnanbHbli1 BERXHWIA PbIYaXKOK
N HaXaTb creunanbHyo KHOMKY “3”, pacnonokeHHyo ¢ BOKOBOW CTOPOHbI MallmvHbl B mod, MPF/1,5-2,5 n n Ha
repedHen naHenn mawuHsl “2” B mog,. MPF/4-8.
o [lo3apepLLeHWo paboTbl BbIMbITL YaH W CMMPanb B TEMOW BOAE ¢ MOKOLLIMM CPedcTBOM.
CTATb BHYTPEHHIOK CTOPOHY KPbILLIKIA BIIasKHOW rybKoW.
@ A. MPF/M1,5-2,5: nomecTuB WHrpegueHTbl, Kak oOMMcaHo B paspene "pekoMmeHgaukM no
NCMOMNb3OBaAHMIO", CMECTUTE BMepen BbIKMOYATENb C PYYKOW, PacnoNOXeHHblIM Ha BepPXY MalUWHbI,
NTe nepeknJvaTenb, pPacronoXeHHbI c¢3agn MallkHbl, B nonoxeHwe 3AMEC n, Haxkas Ha

F [ SEJIEHYIKO kHONKy, BKMOYMTE onepayuno 3ameca. Yepes 3-5 MuHyT Haxmute CTOI, npueepute
nepeknovaTens B nonoxeHne MATPUUA v nosTopHo HaxkminTe SEJTTIEHYKO kKHOMKYy.

AalAA NOo AICNOJNb30BaHNIO
na nonyygHWMa xopollero TecTa Heobxogumo ydyuTbiBaTb, YTO Ha KaxXAabln Kr. Mykm TpebyeTtca
nTenbHO 380 M. XMAKOCTK (AMUa, BOAA, OBOLUHOE niope 1 T.4.); 3arpy3nvB MyKy WM 3aTeM XWUAKOCTb
B YaH, 33KPblTb KPbILLKY W BKAKYUTL MalUMHy. Ana TecTa MOXHO WCMONb30BaTbh MIOOOKM TUM MYKW,

LI nweHuyHyto Myky, MyKky rpy6oro nomora WrM CMechb MLLUEHWYHOM MYKWM M MyKW rpy6oro momona. MoxeT

nony UTO MYKa, B 3aBMCHMMOCTM OT MecTa KM TEMNepaTypbl XpaHeHWsa, TpebyeT gobaeneHna B TECTO
SDJ'II:IEFD ML‘IM MEHbLLENO KomnkvecTBO BOAbl. [ToMMMO Toro, HEOBXO0AMMO yyYecTb, YTO CcpeaHWN BEC OOHOro
anua cpefgHem coctaendeT 50 r WM 4YTO B3aMeH KaXAoro 4auvua, KoOTopoe Bbl HE MONOXKWUTE B TECTO,
Heobxoaumo gobasuTb NpMbranTensHoO 50 Mn BoAbI.

0

[ ONYHEHNUA  XOPOLWUEIO TECTA  BbINONHUTE  CHNEAYIOLWANE
PEKOMEHOALNMN:

- _KF° 0,500 MYKM + rp. 190 NPUBN. XXWMOAKOCTU (4 AULA)
- Kr. 1 MYKN + rp. 380 TMPUBN. XXUAKOCTKM (7 9ML + rp. 30 BOALI )
—="Kr. 1,5 MYKM + rp.570 NPUBMN. XUOKOCTU (11 GML + rp. 20 BOOBI)
MYKN + rp. 760 TMPUBN. XXWUAKOCTU (15 9UL + rp. 10 BOOBI)
MYKW + rp. 1140 NPUBN. XXWUAKOCTU ( 23 AWLA )

EC AMUA rp. 50
OO HEAOCTAKOLLETO SAMLLA B PELIETTE BREPXY AOBABLTE NMPUBNUIUTENBHO 50 rp. BOAL!

10
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Mpoueaypa noaKknou

HAna npaBunbHOW

YCTAHOBKN 3NEKTPOHHOMo
HOX¥a Heobxoan Mo

bnok B

BCTaBUTb pe3aTeNbHbHA_

30HOW 3KCTPYANPOBaHMSA

DHOM Bany,
nepea

U 3dKpPbITE pPbliYar
KpenneHn4.

oy iy

eHUA SNEeKTPOHHOIo HOXa

[MToacoeANHUTb
ABUraTenb
pesateneHoro  Bnoka,
"~ BCTaBMB LITEIpeBon
cCoOeaUHUTENb B
cneyuanbHoe  rHesno
Ha MalUWHe.

13

)

eagcHUNe
B criyuae HercnpaBHOCTEN MM MIoXoro (OyHKLIMOHMPOBAHWA OTKMIOMATD MaBHbIA BbIKIKOMATENb Ha CTEHE 1 OBPaTUTLCA B
cryKby cepBcHOMO OBCMKMBaHMA BALLIETO Aurepa. He mpornsBoamTb AEMOHTKA BHYTPEHHMX YACTEN MaLLVHb!

permneHe MecCnbeHOro opraHa HarHeTaTENbHbIN LLHEK.
b HapyKHblEe YacT MallHbl BNasKHOW F}/GI{GI;I, HS WCMNONb3oBaTe METAIMTIMYMECKIK MOYalriok IA

OBHAPY>XEHMEHEUCNPABHOCTEMW,
YTUITNSALIUA

| HencnpaBHOCTH, MPUYMHDLI, YCTPaHEHMe

B koHue  paboyero gHa OTCOeAMHUTL BUMKY U3 CETEBOW PO3ETKM W, MOKA TECTO eLlle He 3acoX[10, TLUATEMbHO
Tb MaLUMHY, UCMONb3Yya HEUTParbHbIE CpeacTBa, yaernms ocoboe BHUMaHWME YNCTKE 3aLLUMTHOW KPbILLIKA,
SCUTENS, LLHEKA, PUNbEPLI, AEpKaTeNd, HOXKA.
| cregyeT XpaHWTb B 3arofHEeHHOW BOAOWM €MKOCTHM A0 WX MOCIeEAYIoWEro MCrornb3oBaHKMA BO
aHKE 3aKyrnopkK OTBEPCTUN OCTaTKaMK 3acoxLLero Tecta. Ana Hagrekallen YMCTKM YaHa OTKPYTUTE W

IHYTb K
o [loyM

MSFUTGEHT&I\'Ih OTKIMOHSAET NOOoN BWMA OTBETCTECHHOCTH 3a NOCNCACTEMA HECCAHKLNMOHUPOBAHHOTO pEMDHTEl!

H

NMpPpaBHOCTbL

L

MpuynHa

YcTpaHeHue

-
-

=

%M Ha He¢ 3anycKaeTcs

[ NaBHbIW BblKOYaTEND OTKMIOUEH

YCTaHOBWUTL MMasBHbIA BbIKNOYaTENb B
nonoxeHue “I”

OTC’}I"TCTBME HalpaAeHWd B NMHKWK NoAdaul
ANEKTPONMATaHNA

Obpatutbeqa B LeHTp CepBUCHOTO
obcny:KMBaHWg Ballero aunepa

3alUMTHbIW NNaBKUA NpeaoxpaHnuTenb
neperopen

Obpatutbea B LeHTp CepBUCHOTO
o0Ccny:XKMBaHWA BalLero aunepa

eHue oTpa6oTaHHoro o6opyaoBaHus U yTUNU3aLus

L oTpaboTaHHoro obopygoBaHud. PekomeHaoyem obpaTuTbCcA B COOTBETCTBYIOLLME OpraHbl Mo 3alluTe

cpedbl N B criedarsrpoBaHHbIE YUY PEX AEHINA.

allHa Bbifla crpoektpoBaHa W marotoeneHa B pacdete Ha 10.000 yacos paboTthl. [10 3aBepLUeHMIO CryKDbI
MHbl HEQDXOOQMMO PYKOBOACTBOBATLCA 3aKOHOAATENBHBIMK HOPMaMK CTPpaHbl UCMONb30BaHKA MO yAANEHMIO W
OKPYK

11




CATALOGO PARTI DI RICAMBIO « SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE PIECES DE RECHANGE ERSATZTEILKATALOG
Mod. MPF/1,5-2,5
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO « SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE PIECES DE RECHANGE ERSATZTEILKATALOG
Mod. MPF/1,5-2,5

Rif Cdl‘;:iice Caratteristiche Descrizione
No Coode Characteristics Description
1 CO1300 Cerniera Hinge
2 SO1301 Cerniera Hinge
3 CO13D2 (2,5) Gancio Claw
3 TC€OT341 (1,9) Gancio Claw
4 CO1303 (2,5) Coperchio Cover
4 01342 (1,9) Coperchic Cover
| 5 1C01304 Pomello Knob
1 6] | CO1805 (2,5) Volantino Handwheel
L6~ 1001343 (1,5) Volantino Handwheel
Y7 | CO1306 (2,5) Elica Screw shaft
T COT344 (1,5) Elica Screw shaft
8 [ OT307 Pieding Foot
9 CO1308 (2,9) Ghiera Locking ring
9 L0O1345 (1,9) Ghiera Locking ring
~. 10 | CO1312 230V/1Ph/50Hz (2,5) Motore Motor
10~._| CO1346 230V/1Ph/50Hz (1,5) Motore Motor
11 [EO13R1 Micreinterruttore Microswitch
12 [SLC0891 Pulsante Push button
13| | GO13Y6 GUK @20 (2,5) Ghiera Locking ring
] 13| | C[01348 GUK @17 {1,5) Ghiera Locking ring
14| | 01317 6204 2RS (2,5) Cuscinetto Bearing
- 14— SL1789 6004 2RS (1,5) Cuscinetto Bearing
15 | CO1318 (2,5) Albero Shaft
15 1 C0O1349 {1,5) Albero Shatt
16 | St0131 6203 2RSS (2,5) Cuscinetto Bearing
16 8L24\?33 6003 2RS (1,5) Cuscinetto Bearing
17 | €0O1322 (2,5) Guarnizione Gasket
17 | GO1350 (1,5) Guarnizione Gasket
18 | CO1323 (2,5) Albero Shatt
18 | CO1351 {1,5) Albero Shatt
19 | C0O1324 (2,5) Pannello Panel
T C0T35H2 {(1,5) Pannello Panel
20 | CO13k5 (2,5) Supporto Support
1 20 601353 {(1,5) Supporto Support
L 21y | CD1326 HTD P5x740 (2,5) Cinghia Belt
L 21 TCO1354 HTD P5x580 (1,5) Cinghia Belt
22 | C01827 (2,5) Puleggia Pulley
22 [ CO1355 {1,9) Puleggia Pulley
23 | CO1328 (2,5) Coperchio Cover
23 1 C0O1356 (1,5) Coperchio Cover
24 | CO13R9 (2,5) Ingranaggio Gear
24— C0O1357 (1,9) Ingranaggio Gear
25 | 5499 6004 2RS (2,5) Cuscinetto Bearing
25 | 82478 6003 2RS (1,5) Cuscinetto Bearing
26— T C0O1331 (2,5) Guarnizione Gasket
26 | CO1358 (1,5) Guarnizione Gasket
27 C0O1332 (2,5) Albero Shaft
27 | C0O1359 {1,9) Albero Shatt
28 || CO1353 (2,5) Carcassa Housing
28 [ CO1360 (1,5) Carcassa Housing
29 | CO1334 (2,5) Copertura Covering
—30__ | CO1336 (2,5) Contenitore Tank
30 H2 {(1,5) Contenitore Tank
CO1387 230V/1Ph/50-60Hz Scheda eletironica Electronic card
32 CQ1340 (2,5) Ingranaggio Gear
=32 | CO1330 {1,5) Ingranaggio Gear
33 61319 51105 (2,5) Cuscinetto Bearing
uﬁ: CO13R20 7204 (1,5) Cuscinetto Bearing
34 | 5L0202 6005 2RS (2,5) Cuscinetto Bearing
—SL1799 6004 2RS (1,5) Cuscinetto Bearing
35 | SL0202 6005 2RS (2,5) Cuscinetto Bearing
~—35_ | SL2473 6003 2RS (1,5) Cuscinetto Bearing
36 | CO2048 (2,5) Chiave Key
36— | C0O2049 {1,5) Chiave Key
37 | CO2046 (2,5) Fondo Bottom
37 | CO2047 {1,9) Fondo Bottom
38 12050 (2,5) Puleggia Pulley
C0O2051 {(1,5) Puleggia Pulley
39 | SL1671 1Ph+N+Gnd Cavo elettrico Electric cable
40 ——€02052 (2,5) Coperchio Cover

(*}: fuori produzione / out of production
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO « SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE PIECES DE RECHANGE ERSATZTEILKATALOG
Mod. MPF/4
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO « SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE PIECES DE RECHANGE ERSATZTEILKATALOG
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Rif Cadice Caratteristiche Descrizione
No Code Characteristics Description
1 02065 Coltello Cutter
2 CO2066 Supporto Support
3 GO1305 Volantino Handwheel
4 CO1304 Pomello Knob
5 CO2068 Gancio Claw
6 | CO2069 Ventola Fan
1 7] | CO2B70 Coperchio Cover
1 8\ | g02067 Leva Lever
%9 | CO2071 Scheda elettronica Electronic card
T8~ COT308 Ghiera Locking ring
11 COT306 Elica Screw shaft
12 CO20F2 Contenitore Tank
13~ | CO20F3 Mescolatore Mixer
| 14 [ €02074 Interruttore Switch
15 | CO20F5 Supporto Support
16 ["€Q2076 Stop Pulsante Push button
17 CO2077 Left Staffa Bracket
18| | GO2079 Camma Cam
1 19] | CP208 Bocoola Bush
C 20 | CO2078 Right Staffa Bracket
- 21-TC 02081 Pemo Pivot
22 | CO2082 Microinterruttore Microswitch
23 [ CO2083 Staffa Bracket
24 [TO4192 Connettore Connector
25 | CO2084 Base Base
26 [€02085 Piedino Foot
27 | CGO2086 Coperchio Cover
28 | CO2087 Carcassa Housing
29 | CO2088 Staffa Bracket
30 | CO2089 Piastra Plate
— 3T COt207 Potenziometro Trimmer
32 | C0O2080 Interruttiore Switch
1 33 602458 400V/3Ph/50-60Hz Scheda elettronica Electronic card
L 34 | SL013 6203 2RS Cuscinetto Bearing
1 35 TC0O2091 Albero Shaft
86 | SL2592 6204 2RS Cuscinetto Bearing
37 [ SL2707 20x42x7 Paraolio Oil seal
38 | SL1799 6004 2RS Cuscinetto Bearing
39 | CO2092 Ingranaggio Gear
40 | C0O2083 Albero Shatt
41 CO1369 Trasformatore Transformer
42 | GO2094 Albero Shatt
43 | 812593 25%47 x7 Paraolio Qil seal
24— 04396 51105 Cuscinetto Bearing
45 | CO2095 Ingranaggio Gear
A6 [SL0202 6005 2RS Cuscinetto Bearing
47 | CO2096 Scatola Box
48 || CO2087 Supporto Support
49 || CO2088 HTD P5x800 Cinghia Belt
50 | CO2099 Puleggia Pulley
Eﬂ C0O1316 GUK @20 Ghiera Locking ring
52 |CO2474 Puleggia Pulley
53—, | CO21¥5 400V/3Ph/50Hz Motore Motor
— 54 | CO2176 Copertura Covering
=55 | CO2177 Interruttore Switch
C 56 602178 Staffa Bracket
57— | CO2179 400V/3Ph/50-60Hz Impianto elettrico Electric installation
—1 58 [ CO2041 230V/1Ph/50-60Hz Scheda eletironica Electronic card
- 59— SL1841 3Ph+Gnd Cavo elettrico Electric cable
—"1 60 |C02048 Chiave Key
mﬂ{‘i};_fynri produzione / out of production
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Rif Cadice Caratteristiche Descrizione
No Code Characteristics Description
1 02180 Coltello Cutter
2 CO2067 Leva Lever
3 CO204 1 230V/1Ph/50-60Hz Scheda elettronica Electronic card
4 CO2066 Supporto Support
5 CO2181 Ghiera Locking ring
| 6 | CO2182 Elica Screw shatt
1 7] | CO2183 Copertura Covering
1 8\ | 002184 Volantino Handwheel
%9 | CO2185 Pomello Knob
76~—_| COZ068 Gancio Claw
11 COZT86 Coperchio Cover
12 | CO2187 Chiave Key
13~ C0O2188 Mescolatore Mixer
| ~.14 | €021B9 Contenitore Tank
15 | CO21D0 Pulsante Push button
16 [€021D1 Pulsante Push button
17 CO2458 400V/3Ph/50-60Hz Scheda elettronica Electronic card
18| | GO2076 Stop Pulsante Push button
1 19 | CP2192 Lampada Lamp
C 200 | Q01297 Potenziometro Trimmer
L 21-TCO2074 Interruttore Switch
22 | COA339 Trasformatore Transformer
231 C02193 Pemo Pivot
24 [CO2194 Right Staffa Bracket
25 | CO2080 Bocoola Bush
26 [€02079 Camma Cam
27 | CO2195 Left Staffa Bracket
28 | CO2082 Microinterruttore Microswitch
29 | CO2196 Staffa Bracket
30 | CO4192 Connettore Connector
— 3t CO2187 Carcassa Housing
32 | CO2177 Interruttiore Switch
1 33 [6&O2198 Staffa Bracket
L 34y | CID2199 Pressacavo Cable clamp
L 35 TC02246 Piedino Foot
86 | SL1841 3Ph+Gnd Cavo elettrico Electric cable
37 [ C02247 400V/3Ph/50-60Hz Impianto elettrico Electric installation
38 | C0O2248 Staffa Bracket
39 | C0O2249 Scatola Box
40 | CO13R0 25x52x10 Paraclio Qil seal
41 SL0233 6205 2RS Cuscinetto Bearing
42 | GO2250 Ingranaggio Gear
43 | CP2251 Albero Shaft
4— 04397 30x62x10 Paraolio Oil seal
45 | C02260 Coperchio Cover
46 [ C02252 Albero Shaft
47 | C0O2258 HTD P5x1125 Cinghia Belt
48 || C0O22p9 Puleggia Pulley
49 C0O22p3 Albero Shatt
50 | SL2588 51206 Cuscinetto Bearing
Eﬂ SL2735 6206 2RS Cuscinetto Bearing
52 | CO2254 Ingranaggio Gear
53— | SL1312 6006 2RS Cuscinetto Bearing
— 54 | CO2255 400V/3Ph/50Hz Motore Motor
=55 | C0O2256 Puleggia Pulley
C 56 602257 Ventola Fan
J@ﬂri produzione / out of production
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